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Instrukcja obstugi GASTROLINE

1. ROZLADUNEK

Urzadzenie powinno by¢ transportowane w pozycji pionowej, odpowiednio zabezpieczone i spakowane. Producent wy-
syta urzadzenie zabezpieczone tekturowymi katownikami oraz folig.

2. CHARAKTERYSTYKA WYROBU

2.1. Przeznaczenie

Witryna ,Gastroline” jest uniwersalnym urzgdzeniem chtodniczym przeznaczonym do przechowywania i ekspono-
wania m. in. satatek owocowo-warzywnych uprzednio wychtodzonych do temperatury przechowywania. Witryna
saftatkowa nadaje sie do restauraciji, stotéwek itp. Po zamontowaniu prowadnic moze stanowi¢ element ciggu wy-
dawczego. Gwarantowana temperatura wewnatrz witryny +2°C/+8°C przy temperaturze otoczenia +15°C/+25°C i
wilgotnosci wzgl. powietrza do 60%.

2.2. Opis urzadzenia

,Gastroline” jest witryng chfodniczg z agregatem wewnetrznym i z wymuszonym obiegiem powietrza. Witryna wyposa-
zona jest w odszranianie automatyczne i automatyczne odparowanie kondensatu. ,Gastroline” posiada elektroniczny
termostat wspoétpracujacy z modutem do rejestracji temperatury pozwalajgcym na rejestracije i sygnalizacje za wysokiej i
za niskiej temperatury w urzadzeniu. Witryna podzielona jest na dwie czesci: ekspozycyjng, przystosowang pod pojemniki
GN i komore przechowalnicza z pdtka regulowang. W zaleznosci od konstrukcji i przeznaczenia ,Gastroline” wykonywane
sg w wersji stacjonamnej lub jezdnej. Urzadzenia ,|GLOO” wykonywane sg w/g nowoczesnych technologii i posiadajg
wymagane prawem certyfikaty.

Spis tresci Spis rysunkow

1.ROZE ADUNEK 1

2. CHARAKTERYSTYKA WYROBU 1 Rys.1 Budowa urzadzenia 2
2.1. Przeznaczenie 1 Rys.2 Zestaw stacjonarny i jezdny. 2
2.2. Opis urzadzenia 1 Rys.3 Roztozenie pojemnikow GN 2
2.3..Dane techniczne 3 Rys.4 Mocowanie potki w zasobniku 3
3. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO EKSPLOATACJI .3 Rys.5 Panel sterowania witryng 4
3.1. Wymagania dotyczgce miejsca instalagji 3 Rys.6 Wnetrze komory przechowalniczej )
3.2. Podtaczenie i uruchomienie 3 Rys.7 Czyszczenie skraplacza 5
4, EKSPLOATACJA 4 Rys.8 Wymiana swietlowki 6
4.1. Regulacja temperatury 4 Rys.9 Tabliczka znamionowa 7
5. KONSERWACJA 5 Rys.10 Panel termostatu ..gloo” 8
5.1. Czyszczenie i konserwacja 5 Rys.11 Panel termostatu ,Carel” 9
6. SERWIS 6

6.1..1dentyfikacja i.naprawa usterek 6

6.2..Serwis A

7..0OBStUGA TERMOSTAT 8 S p i S ta b e I

7.1. Termostat .IGLOQO” 8

7.2. Termostat ,CAREL” 9 Tabela 1.Dane techniczne 3

Tym znakiem oznaczone s3 informacje o szczegdlnym znaczeniu dla bezpieczenstwa uzytkownika
« \ oraz do prawidtowej eksploatacji urzadzenia
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Rys.1 Budowa urzadzenia

1 - Potka szklana

2 — Lampa aluminiowa z pod$wietleniem

3 — Pdtka frontowa dla klienta

4 - Front witryny

5 — Nozki stuzgce do wypoziomowania urzgdzenia
6 — Blat granitowy

7 — Pojemniki gastronomiczne GN

8 — Pétka w zasobniku

9 - Drzwi rozwierne

10 — Tabliczka znamionowa

11 - Panel sterowania witryng

12 — Wiatrownica (po $ciggnieciu dostep do lamel skraplacza)

Rys.2 Zestaw stacjonarny i jezdny

1 - Nozki stuzgce do wypoziomowania
urzgdzenia

2 — Zestaw kolowy (A — pozycja jezdna;
B — pozycja blokady)

1
Rys.3 Rozlozenie pojemnikéw GN
Gastroline 1.5 Gastroline 2.0 Gastroline 2.5
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2.3. Dane techniczne
Tabela 1 Dane techniczne

Nazwa Napie_cie Prad znamion.  Moc znamion. Zuz__ycie Pojemnos¢ Waga urz.
. Znamion. e energii elektr. o
urzgdzenia V/HzZ] [A] oswietl. [W] [KWh/24h] uzytkowa [dm3] [ka]
Gastroline 1.5 230/50 1,7 36 55 386 158
Gastroline 2.0 230/50 18 58 58 576 205
Gastroline 2.5 230/50 22 60 7,0 726 252

3. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO EKSPLOATACJI

3.1. Wymagania dotyczace miejsca instalacji

* Sprawdz, czy przekrdj przewoddw zasilajgcych jest odpowiedni dla poboru pradu instalowanego urzadzenia

« Zabrania si¢ podigczania urzgdzenia przez przewody przedtuzajace lub rozdzielacze

« Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do oddzielnego, prawidtowo wykonanego obwodu elektrycznego z gniazdem
wtykowym z kotkiem ochronnym (w/g PBUE)

\ Uruchomienie urzgdzenia, moze nastgpic tylko po potwierdzeniu skutecznosci ochrony przeciwporaze-
+ \ niowej wynikami z pomiaréw, przeprowadzonymi zgodnie z obowigzujgcymi przepisami!

3.2. Podtaczenie i uruchomienie

* Rozpakowac urzgdzenie

* Urzadzenie ustawi¢ na réwnym i dostatecznie twardym podiozu, a nastgpnie wypoziomowac je za pomocg nézek
Rys.2/1 (str.2).
W przypadku urzadzen jezdnych nalezy zastosowac blokade két w celu uniemozliwienia przesuwania sig ich podczas
eksploatacji Rys.2/2B (str.2) !

« Jezeli urzgdzenie trafi do uzytkownika czesciowo zdemontowane dla zabezpieczenia w czasie transportu nalezy
wykona¢ nastepujace operacje:

1. W zasobniku witryny zamontowa¢ uchwyt pétek w perforowanych listwach stelaza Rys.4/1 (str.3)

2. Na zamontowanych uchwytach umiesci¢ pdtki Rys.4/3 (str.3)

3. Roztozy¢ pojemniki GN wg Rys.3 (str.2)

« Pierwsze mycie urzadzenia powinno by¢ wykonane po rozpakowaniu urzgdzenia i przed jego uruchomieniem. Urzg-
dzenie nalezy umyé wodg o temperaturze nieprzekraczajgcej 40°C z dodatkiem neutralnych $rodkéw czyszczacych.
Do mycia i czyszczenia urzadzenia zabrania sie stosowania srodkéw zawierajacych chlor i sod réznych odmian,
ktére niszcza warstwe ochronng i elementy skladowe urzadzenia! Ewentualne pozostatosci klejéw czy silikonu
na elementach metalowych urzagdzenia usuwac wytgcznie benzyng ekstrakcyjna (nie dotyczy elementéw z plastiku i
tworzyw sztucznych!). Nie wolno uzywac innych rozpuszczalnikéw organicznych.

P Podczas mycia urzadzenia zabrania si¢ uzywac strumienia wody. Urzadzenie nalezy my¢
« \ przy uzyciu wilgotnej sciereczki

Po zakonczeniu instalacji urzgdzenia w miejscu docelowym nalezy pozostawic je w spoczynku, przez co
. najmniej 2 godziny przed wigczeniem (dotyczy urzadzen z agregatem wewnetrznym), aby poziom oleju

ustalit sig, co zapobiegnie problemom z rozruchem agregatu chtodniczego!

OSTRZEZENIE: Chronié przed uszkodzeniem obwéd chiodniczy!

! \

Rys.4 Mocowanie pétki w zasobniku
1 — Uchwyt mocowania p6tki

2 — Perforowana listwa stelaza

3 — Pétka w zasobniku
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» Umiesci¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego bezposrednio w gniezdzie wtykowym (zabrania sie podigczania urza-
dzenia przez przewody przedtuzajgce lub rozdzielacze!)

» Zalaczy¢ przycisk wytgcznika gtéwnego Rys.5/1 (str.4), co spowoduje zatgczenie termostatu, a nastepnie agregatu
urzgdzenia

» Na panelu termostatu Rys.5/3 (str.4) ustawi¢ temperature (szczegdty obstugi na str.8 lub 9)

« Zalgczyc¢ przycisk oswietlenia Rys.5/2 (str.4)

1 2! 3

L Rys.5 Panel sterowania urzadzeniem

) 1 - Wytgcznik gtéwny (zatgczalwytgcza agregat
O® @ urzadzenia)
® 4? 2 — Wytgcznik oswietlenia

3 — Panel termostatu (szczegdty obstugi
TN w rozdziale nr 7 str.8 lub 9)

4. EKSPLOATACJA

Temperatura chtodzonej przestrzeni i cykl pracy agregatu moga ulega¢ wahaniom. Zalezg one od wielu czynnikéw
m. in. od ilosci i temperatury wiozonych produktéw oraz od temperatury otoczenia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu suchym, nienastonecznionym, dobrze wentylowanym, zapewniajgcym dobrg
wymiane powietrza (dystans pomiedzy $ciang, a urzgdzeniem min. 10 cm), z dala od zrédet ciepta i urzadzen wymu-
szajgcych przeptyw powietrza (wentylatory sufitowe i przeno$ne, grzejniki nadmuchowe). Urzadzenie funkcjonuje
poprawnie w Srodowisku, w ktérym temperatura zawiera si¢ w odpowiedniej klasie klimatycznej podanej na tabliczce
znamionowej. Dziatanie urzadzenia moze ulec pogorszeniu, gdy przez diuzszy czas funkcjonowaé bedzie w tempe-
raturze wyzszej lub nizszej w stosunku do podanego przedziatu.

1 Uwagi i wskazowki

« Pierwsze zapetnienie przestrzeni chtodniczej dokonywaé po uprzednim jej wychtodzeniu do temperatury
pracy. Zasada ta powinna by¢ takze przestrzegana po dtuzszej przerwie w eksploatacii

« Nie wstawia¢ cieptych produktow do urzgdzen chtodniczych

« Nie blokowa¢ zadnych otworéw wentylacyjnych, co mogtoby utrudni¢ cyrkulacje schtodzonego powietrza.
Nalezy zapewni¢ réwniez prawidtowy obieg powietrza wokét urzagdzenia (w zadnym wypadku nie wolno
zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych agregatu)

« Utrzymywac skraplacz w czysto$ci. Zanieczyszczenia moga spowodowac przegrzanie sprezarki i w efekcie
doprowadzi¢ do awarii urzgdzenia, co nie jest objete gwarancja.

* Wewnatrz komory do przechowywania produktéw zywnosciowych nie uzywaé przyrzadéw elektrycznych

4.1. Regulacja temperatury

!\\ Obstuga termostatéw (regulatoréw temperatury) ,Igloo” i ,Carel” znajduje si¢ w rozdziale 7 (str.8 i 9)
Podstawowym zadaniem termostatu jest sterowanie agregatem chtodniczym tak, aby uzyskaé zadang temperature we-
wnatrz urzadzenia i utrzymywac jg w okreslonych przedziatach. Wszystkie nastawy regulatora temperatury konieczne do
normalnego funkcjonowania urzgdzenia sa wprowadzone przez producenta. Uzytkownik przed pierwszym uruchomie-
niem urzadzenia powinien sprawdzi¢ i ewentualnie ustawi¢ na panelu zgdang temperature wewnatrz urzadzenia.

Cyfrowy wyswietlacz — wy$wietla biezacg temperature wewnatrz urzgdzenia

'\, Wszelka ingerencja w ustawienia fabryczne termostatu powoduje utrate gwarancii!

.
\
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5. KONSERWACJA

5.1. Czyszczenie i konserwacja

!\ Wszelkie czynnosci konserwacyjne nalezy prowadzi¢ po odtgczeniu urzadzenia od napiecial
!\ Chroni¢ przed uszkodzeniem Iub zalaniem woda instalacie elektryczng

1\ Podczas mycia urzadzenia zabrania si¢ uzywa¢ strumienia wody. Urzadzenie nalezy my¢
* przy uzyciu wilgotnej Sciereczki

!\ Nie nalezy stosowa¢ zadnych ostrych przedmiotéw celem usuwania zabrudzen!

4\ Urzadzenia wyposazone w kdtka jezdne nie mogg by¢ eksploatowane na nieréwnych powierzchniach!

Rys.6 Wnetrze komory przechowalniczej

1 - Wentylator parownika

2 — Czujnik temperatury w komorze przechowal-
niczej

3 - Rynienka ociekowa parownika

1
1\ Podczas eksploatacji witryny jak réwniez
" podczas prac konserwatorskich nalezy uwa-
zac, aby nie uszkodzi¢ czujnika temperatury
znajdujgcego sie w przystonce parownikal!
2 T
3

Raz na miesiac zaleca sie przerwe w eksploatacji urzgdzenia celem oczyszczenia jego wnetrza, naturalnego odszronie-
nia parownika, oczyszczenia skraplacza i sprawdzeniu stanu uszczelek drzwi.

!\\ W celu przyspieszenia procesu odszraniania nie postugiwacé sie srodkami mechanicznymil

Skraplacz urzadzenia nalezy utrzymywac w czystosci. Zanieczysz- Rys.7 Czyszczenie skraplacza
czenia utrudniajg wymiane ciepta, powodujgc m. in. wzrost zuzycia

energii elektrycznej i mogg spowodowaé uszkodzenie sprezarki

agregatu. T T
A%y %vyczyécié skraplacz nalezy wysungé wiatrownice z zaczepow III,Iﬂmﬂlﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂ'""'""""""%mm
unoszac jg do gory. Lamele skraplacza czysci¢ za pomocg miekkiej (I ==
szczotki lub pedzla. Przy mocnym zabrudzeniu (zapchaniu lamel) f

skraplacza wskazane jest uzycie odkurzacza lub sprezonego azotu it "“::mﬂm il
w celu odessania / wydmuchania zabrudzen znajdujacych sie mie- I —W’ .
dzy lamelami. =

e S A

\

1\ Zauszkodzenia agregatu skraplajgcego powstate w wyniku nieprzestrzegania czystosci skraplacza pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialnosci!
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Rys.8 Wymiana swietléwki w lampie
1 — Uchwyt $wietlowki

2 — Swietléwka

3 — Oprawa $wietléwki i zaptonnika

4 — Zaptonnik $wietlowki

Uszczelke drzwi nalezy czysci¢ wytgcznie czystg wodg bez dodatku srodkéw myjgcych i pamietaé o jej

. doktadnym wysuszeniu. Uszczelka nie moze mie¢ kontaktu z substancjami ttustymi ani olejami!

Podczas czynnosci konserwujacych nalezy sprawdzié¢ czy drzwi zamykajg sie wiasciwie.

Préba: umiescic kartke papieru pomiedzy uszczelka, a obudowa i zamkna¢ drzwi. Papier powi-
nien stawia¢ wyczuwalny opor przy probie wyciggania

Elementy urzgdzenia mogg korodowac przy niewtasciwym uzytkowaniu i konserwaciji.
_ Nalezy przestrzega¢ zasad:
! \  *Nie dopuszcza¢ do kontaktu powierzchni urzadzenia z Srodkami zawierajacymi chlor i/lub sode
w réznych odmianach, ktére niszcza ich warstwe ochronng i elementy sktadowe urzadzenia
(dotyczy réwniez réznych gatunkoéw stali nierdzewnej)

Podczas czynnosci konserwujgcych nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej urzadze-

! nia Rys.9 (str.7), ktéra zawiera istotne informacje dla serwisantéw oraz firm zajmujacych sie usuwaniem
odpadoéw.
6. SERWIS

6.1. Identyfikacja i naprawa usterek

W przypadku wystgpienia jakichkolwiek trudnosci podczas uruchamiania urzgdzenia lub podczas jego eksploatacji
nalezy powrdci€¢ do tych rozdziatéw instrukciji obstugi, ktére wyjasniajg wykonywang operacje. Ma to na celu upewnienie
sig, czy urzadzenie jest prawidtowo obstugiwane. Jezeli trudnosci wystepujg nadal, ponizsze wskazéwki pomoga w ich
usunieciu.

Urzadzenie nie pracuje...- Upewni¢ sig, czy:

» Urzadzenie jest podtaczone do sieci pradu elektrycznego

« Napiecie i czestotliwos$¢ w sieci sg odpowiednie z tymi, jakie zaleca producent (patrz tabliczka znamionowa)

*  Wigczony jest wylgcznik gtowny

» Termostat jest zalgczony (Dotyczy term. Igloo — Jesli na wyswietlaczu wyswietlaja sie jedynie dwie kropki — wiacz
termostat)

Urzadzenie pracuje, oswietlenie nie swieci...- Upewni¢ sie, czy:
+ Wylgcznik oswietlenia jest w pozycji zatgczonej
»  Swietléwka lub zaptonnik w urzadzeniu nie ulegty spaleniu

Wycieka woda spod urzadzenia lub do wnetrza komory

+  Sprawdzi¢ prawidtowo$¢ wypoziomowania urzagdzenia

»  Sprawdzi¢ drozno$¢ przewodéw odptywowych

*  Sprawdzi¢ czy w rynience i na parowniku nie zalega duza ilo$¢ lodu — w razie potrzeby odszroni¢

Urzqdzenle nie osiaga odpowiedniej temperatury, oswietlenie $wieci...- Upewni¢ sig, czy:
Wylacznik gtéwny jest w pozycji zatgczonej

Nastawa temperatury na termostacie jest odpowiednio ustawiona

Termostat dziata poprawnie

Skraplacz nie jest zanieczyszczony, w razie potrzeby wyczysci¢

Temperatura otoczenia nie jest wyzsza niz 25°C

Mingto wystarczajgco duzo czasu dla schtodzenia produktéw

Otwory wentylacyjne urzagdzenia nie sg zablokowane

Drzwiczki urzadzenia zamykajg sig wiasciwie i czy uszczelka przylega do korpusu urzgdzenia
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(Dotyczy term. ,IGLOO”) Termostat wyswietla CO lub C1 lub C2 zamiast temperatury:

Sytuacja taka ma miejsce, jezeli zostat uszkodzony jeden z czujnikow regulatora wéwczas moga pojawic si¢ na-
stepujace komunikaty:

+  C0-uszkodzenie czujnika temperatury wewnatrz komory —wezwaé autoryzowany serwis

*  C1-uszkodzenie czujnika parownika - wezwa¢ autoryzowany serwis

+  C2-uszkodzenie czujnika alarmu skraplacza (lub uszkodzenie drugiego czujnika parownika) — wezwac autoryzowany serwis

(Dotyczy term. ,,CAREL”) Termostat wyswietla E0 lub E1 lub L0 lub HI lub EE lub Ed lub DF zamiast temperatury:
* EO -uszkodzenie czujnika temperatury wewnatrz komory- wezwa¢ autoryzowany serwis
» E1-uszkodzenie czujnika parownika - wezwac autoryzowany serwis
« LO-alarm niskiej temperatury (nizszej niz zadany zakres wewnatrz urzadzenia) - wezwa¢ autoryzowany serwis
* HI-alarm wysokiej temperatury - wezwa¢ autoryzowany serwis
» EE -bigd wewnetrzny regulatora - wezwa¢ autoryzowany serwis
« Ed - przekroczenie max. czasu odszraniania
*  DF —odszranianie w toku (to nie jest sygnat alarmowy)

(Dotyczy reg. ,,JIGLOO”) Urzadzenie pracuje, wigczona sygnalizacja dzwigkowa...- Upewnic¢ sie, czy
«  Skraplacz nie jest zanieczyszczony, w razie potrzeby wyczysci¢

* Pracuje wentylator skraplacza

« Temperatura otoczenia nie przekracza 25°C

Urzadzenie pracuje zbyt gtosno...- Upewnic¢ sig, czy
« Urzadzenie stoi stabilnie i jest prawidtowo wypoziomowane
*  Przylegajace do urzadzenia meble nie drgajg podczas pracy sprezarki agregatu chtodniczego

"\ Odglosy wydawane przez urzgdzenia pracujgce sa zjawiskiem normalnym. W urzgdzeniach znajdujg sie
* \  wentylatory, silniki i sprezarki, ktére wigczajg sie i wylgczaja automatycznie. Kazda sprezarka wytwarza
pewien hatas podczas pracy. Dzwieki te wytwarzane sa przez silnik agregatu oraz przez czynnik
chiodniczy przeplywajacy w obwodzie. Zjawisko to jest cecha techniczng urzadzen chiodniczych i
nie oznacza ich wadliwej pracy.

Osadzanie si¢ pary wodnej na szybach urzadzenia przy duzej wilgotnosci wzglednej powietrza

! \\‘ powyzej 60% jest zjawiskiem naturalnym i nie wymaga wzywania serwisu!
'\‘ W przypadku przekroczenia warunkéw otoczenia wg trzeciej klasy klimatycznej (wilgotnosé

. wzgledna powietrza powyzej 60%) moze wystepowac zjawisko przelewania wody z uktadu z au-
tomatycznym odparowaniem kondensatu (wyparki). Przypadek ten nie oznacza wadliwej pracy
urzadzenia i nie wymaga wzywania serwisu.

6.2. Serwis

Tel. do serwisu IGLOO: +48 (14) 662 19 56 lub +48 605 606 071 e-mail: serwis@igloo.pl
Jesli po sprawdzeniu punktéw opisanych w rozdziale 6.1 ,Identyfikacja i naprawa usterek” urzadzenie nadal nie dziata prawi-
dtowo, nalezy skontaktowa¢ sie z Serwisem Technicznym firmy Igloo, podajac dane z tabliczki znamionowej Rys.9 (str.7)

IGLOO & +48 14 662 19 56 <fF=—= * Numer seryjn.}./ (NS)
R —— « Date produkciji
ul, Kazimierza Wik 13 INFO@IGLOO.COM.PL . Typ (nazwa urzadzenia)
SN NS-06OXXX <= oraz )
MASA 153,00 kg « Date zakupu urzgdzenia
NAPIECIE ZNAM.  230V/50Hz . i
PRAD ZNAMIONOWY 0,30 A OplS prOblemu .
MOC ZNAM. OSWETL. 36,00 W * Doktadny adres i numer telefonu wraz
MOC GRZALEK 0,00 W z numerem kierunkowym do Panstwa
MOC ROZMRAZANIA 0,00 W
CZYNNIK
ILOSC CZYNNIKA 0,00 kg Tabliczka znamionowa znajduje sie z tytu urzadzenia,
ZAKRES TEMPERATUI 2~8°C : &ri
KASA URZADZENIA, '3 w dolnej czesci korpusu Rys.1/10 (str.2)
DATA PRODUKCJI 09 2008 <F—
GAZ SPIEN. IZOLACJE  HFC 365/227
Typ NAZWA URZADZENIA <=
ADE IN POLAND 1 Powyzszy rysunek przedstawia pogladowg tabliczke
ml”l"”l ‘l”l“ Hl‘ V- ~v—va * \ znamionowa, a dane w niej zawarte sg danymi przykta-
@ dowymi nieodnoszacymi sie do ,Gastroline”!
\5 907759 " 500353 c € )

Rys.9 Tabliczka znamionowa

www.igloo.pl Instrukcja obstugi Gastroline |
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7. OBSLUGA TERMOSTATU
7.1. Termostat ,,IGLOO”
Rys.10 Panel termostatu "Igloo™

1 — Przycisk wigcz/wytacz chtodzenie

2 — Przycisk recznego odszraniania

3 —Kontrolka pracy agregatu i odszraniania

4 - Przycisk podglgdu temp. na czujniku odszraniania
5 — Przycisk zmiany temp. do gory

6 — Przycisk zmiany temp. w dét

Sprawdzanie nastawionej temperatury (wewnatrz urzgdzenia) — Naciskajac przycisk ,A” lub ,¥” jeden raz mozemy
sprawdzi¢ nastawiong temperature. Na wyswietlaczu pojawia sie nastawiona temperatura, przy ktérej Swieci sie czerwo-
na mrugajaca kropka (dioda). Wyjscie z podgladu nastepuje automatycznie po ok. 3 sekundach.

Obnizenie (lub podwyzszenie) temperatury — naciskamy przycisk , ¥” (lub , A”) i na panelu pojawi sig ustawiona tempe-
ratura. Naciskajgc przycisk , ¥” obnizamy temperature do zadanej wartosci. Wyjscie z funkcji nastgpuje automatycznie
po ok. 3 sek.

Reczne odszranianie —przycisk nr 2 pozwala na wigczenie cyklu odszraniania w dowolnym momencie pracy urzgdzenia
(niezaleznie od funkcji automatycznego odszraniania); przycisk nie dziata, gdy temperatura jest wyzsza niz temperatura
korca odszraniania
Zaleca sig, aby uzytkownik zatgczat/wytgczat agregat korzystajgc jedynie z wylacznika gtéwnego urza-
! \  dzenia, a nie z przycisku bezposrednio na panelu termostatu. Zatgczenie wytgcznika gléwnego automa-
tycznie zatgcza termostat!

* Wigcej na stronie www.igloo.pl

8 | Instrukcja obstugi Gastroline www.igloo.pl
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7.2. Termostat ,,CAREL”
Rys.11 Panel termostatu "Carel”

CO OZNACZAJA DIODY NA WYSWIETLACZU

Zapalona dioda 1 - Sprezarka: symbol jest widoczny, gdy sprezarka pracuje. Miga, gdy start sprezarki jest opdzniony
przez procedure ochronng. Miga w cyklu: dwa migniecia — przerwa, gdy uruchomiony jest tryb pracy ciggte;.

Zapalona dioda 2 - Wentylator: symbol jest widoczny, gdy wigczone sg wentylatory parownika. Miga, gdy start wentyla-
toréw jest opdzniony poprzez zewnetrzne wytgczenie lub, podczas gdy inna procedura jest w toku.

Zapalona dioda 3 - Odszranianie: symbol jest widoczny, gdy wigczona jest funkcja odszraniania. Miga, gdy start odszra-
niania jest op6zniony poprzez zewnetrzne wytgczenie lub podczas, gdy inna procedura jest w toku.

Zapalona dioda 4 - Alarm: symbol jest widoczny, gdy aktywny jest alarm

Zapalona dioda 5 — wyswietlana biezgca temperatura wewnatrz urzgdzenia (po przecinku wyswietlane miejsca dzie-
sigtne)

NASTAWA ZADANEJ TEMPERATURY
my,
- nacisnij przez 1 sekunde : warto$¢ wodzaca pojawi sig na ekranie;
X A
- zwigksz lub zmniejsz wartos¢ wodzacg uzywajac klawiszy 4 ‘¢° i C) , az osiggniesz pozadang wartosc;
m,
- naci$nij ponownie w celu potwierdzenia nowej wartosci punktu nastawy;

RECZNE WYMUSZENIE CYKLU ODSZRANIANIA
Qdszranianie realizowane jest w sposéb automatyczny. Mozna jednak w dowolnej chwili wymusi¢ odszranianie poprzez

v
nacisnigcie i przytrzymanie przycisku ¢ ‘4°  przez minimum 5 sekund. Podczas recznego odszraniania miga dioda 1.

* Wigcej na stronie www.alfaco.pl

UWAGA: W PRZYPADKU NIE ZASTOSOWANIA SIE DO ZASAD ZAWARTYCH W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI DO-
TYCZACYCH PODtACZENIA | EKSPLOATACJI URZADZENIA, PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO OD-
STAPIENIA OD OBOWIAZKOW GWARANTA!!!

Informacje zawarte w tym dokumencie moga by¢ zmienione przez ,IGLOO” bez powiadamiania uzytkownika.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki majg charakter pogladowy i moga sie rézni¢ od zakupionego urzadzenia.

www.igloo.pl Instrukcja obstugi Gastroline | 9
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User manual GASTROLINE

1. UNLOADING
The device should be transported in vertical position, and it should be properly secured and packed. The manufacturer
ships the device on a special wooden platform, secured with cardboard angle sections and foil.

2. PROPERTIES OF THE DEVICE

2.1. Purpose

“Gastroline” display cabinet is a universal cooling device aimed for storing and displaying f. ex. fruit and vegetable salads,
previously cooled to storing temperature. Salad display cabinet can be used in restaurants, canteens, etc. After fixing
guide bars it may constitute and element of serving sequence. Guaranteed temperature inside the display cabinet equals
+2°C/+8°C with ambient temperature of +15°C/+25°C and relative air humidity of up to 60%.

2.2. Description of the device

“Gastroline” is a cooling display cabinet with internal aggregate and forced air circulation. The display cabinet is equipped
with automatic defrosting and automatic condensate evaporation. “Gastroline” is furnished with electronic thermostat
cooperating with temperature recording module enabling to record and signal too low and too high temperature within the
device. The cabinet is divided into two parts: display part, adjusted to GN containers and storage container with regulated
shelf. Depending on the construction and purpose of “Gastroline” devices, they are manufactured in stationary or moving
version. Our devices are made according to modern technologies and have all certificates required by law.

Contents List of Figures

1..UNLOADING 10 Fig.1.Construction of the device 1
2. PROPERTIES. QF THE DEVICE 10 Fig.2 Stationary and running system 11
2.1..Purpose 10 Fig.3.Layout of GN container. 11
2.2. Description.of the device 10 Fig.4 Fixing the shelf in the dispenser 12
2.3..Technical data 12 Fig.5 Display cabinet control panel 13
3..PREPARING THE DEVICE FOR EXPLOITATION 12 Fig.6 Interior of the storage chamber. 14
3.1. Requirements concerning the place of installation 12 Fig.7 Cleaning.of the condenser. 14
3.2..Connection and actuation 12 Fig.8 Changing. the fluorescent lamp. 15
4. EXPLOITATION 13 Fig.9 Data plate 16
4.1. Temperature regulation 13 Fig.10 .lgloo” thermostat control panel ... . . 17
5. MAINTENANCE 14 Fig.11..Carel” thermostat control panel 18
5.1. Cleaning and maintenance 14

6. SERVICE 15

6.1. Fault identification and repair 15

6.2. Service 16

7. THERMOSTAT SERVICE 17 L H t f t b I

7.1..1GLOQ’ thermostat 17 I S O a e S

7.2...CAREL’ thermostat 18 Table 1 Technical data 12

This sign signifies information of particular meaning for user security and for proper device
« \ exploitation.
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Fig.1 construction of the device

1 — Glass shelf

2 — Aluminium lamp with backlight
3 — Front shelf for the client

4 — Front of the display cabinet

5 — Device levelling feet

6 — Granite top

7 — GN gastronomic containers

8 — Shelf in the container

9 — Door pulled apart

10 — Data plate

11 — Display cabinet control panel
12 — Wind brace (after dismounting access to condenser lamellas)

Fig.2 stationary and moving system
1 - Device levelling feet

2 - Wheel set (A — moving position;

B — blocked position)

1
Fig.3 Layout of GN containers
Gastroline 1.5 Gastroline 2.0 Gastroline 2.5
1500 2000 2500

————— ——— ———
GN | GN | GN || GN GN || GN Jlen|| GN || GN || GN GN || GN || GN || GN || GN || GN || GN
LVC REVCI R TE I T || 24 || 1M TEIN BCTII (N VERN RETIIN RETEIN RETARN Y
A \ S | N— | — AN | NS— | N7 | N— | — | —) A | N— | \SS—) | NS— \— | N— | N—
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2.3. Technical data
Table 1 Technical data

Name ofthe  Rated voltage Rated current  Rated lighting Egﬁ;fnfngggy Utility volume  Weight of the
device [V/Hz] Al power [W] W /23.h] [dm3] device [kg]
Gastroline 1.5 230/50 1,7 36 55 386 158
Gastroline 2.0 230/50 18 58 58 576 205
Gastroline 2.5 230/50 22 60 7,0 726 252

3. PREPARING THE DEVICE FOR EXPLOITATION

3.1. Requirements concerning the place of installation

« Verify whether the cross section of feeding conduits is proper for power consumption of the installed device.

« It is forbidden to connect the device by extension rods or dividers.

« The device should be connected to the separate, properly made electric circuit with plug-in socket with protecting pin
(according to PBUE /Regulations concerning Electric Equipment Construction/)

\  The device may be actuated solely after confirmation of the fire protection efficiency with results

! , of measures performed according to binding regulations!

3.2. Connection and actuation

« Unpack the device
* The device should on an even and on a sufficiently hard base, and then level it with the help of feet Fig.2/1 (p.11).
In case of moving devices it is necessary to use wheel blockade in order to immobilise them during exploitation Fig.2/2B (p.11) !
« If the user shall obtain a device partially disassembled to secure it during transportation, perform the following
operations:

1. Install shelf handle in perforated frame strips in the container of the display cabinet Fig.4/1 (p.12)
2. Place shelves on the fixed handles Fig.4/3 (p.12)
3. Place GN container according to Fig.3 (p.11)

« The first cleaning of the device should be provide right after unpacking, and before turning it on. The unit should
be cleaned with water at a temperature not exceeding 40°C with a neutral detergent. For washing and cleaning
the equipment it is prohibited to use products containing chlorine and sodium varieties, which destroy the protecti-
ve layer and components of the device! Any residue of adhesives or silicone on metal elements should be remo-
ved only with extraction naphtha (not applicable to items made of plastic !). Do not use other organic solvents.

\

] When cleaning the unit is prohibited to use water jet. The unit should be cleaned with a wet rag.

\
\  After installation of the device at the destination place it should be left to rest for at least 2 hours before
turning it on (for devices with built in compressor) to set the level of refrigerant in order to prevent problems
with starting up the aggregate.
WARNING: Keep out the cooling circuit from damage!

o

; 1 2
3 v i NS
| | D] Fig.4 Fixing the shelf in the container
o ! ! 1 — Shelf fixing handle
i m 2 — Perforated frame strip
- ! 3 — Shelf in the container
. N
‘ i ;
: Q
o 0
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« Place the plug of the connecting cable directly in plug-in socket (it is forbidden to connect the device by means of exten-
sion cords or dividers!)

« Turn on the main switch Fig.5/1 (p.13), which activates the thermostat, and then aggregate of the device

« Set the temperature on thermostat control panel Fig.5/3 (p.13) (service details on p.17 or 18)

« Turn on the lighting switch Fig.5/2 (p.13)

1 2! 3

|
i
|

)

00D

Fig.5 Display cabinet control panel
1 —Main switch (turns on/off aggregate of the device)
2 — Lighting switch
3 — Thermostat panel (service details in Chapter
7 p. 17 or 18)

4. EXPLOITATION

Temperature of the cooled space and aggregate operating cycle may fluctuate. They depend on numerous factors,
such as amount and temperature of products placed in the device and temperature of the surroundings.

The device should be placed in a dry and well-ventilated place, ensuring proper air exchange (distance between the
wall and the device — min. 10 cm), out of sunlight, kept far from heat sources and devices enforcing air flow (ceiling
and portable ventilators, blow-in heaters). The device functions properly in a room, where temperature falls within
appropriate climatic class stated on the data plate. The operation of the device may worsen when it shall operate in
temperature lower or higher than the stated temperature range.

1. Remarks and indications

« After transporting the device, wait about 2 hours before its actuation.

« The first filling of cooling space should be performed after its previous cooling to working temperature. This
principle should also be observed after longer pause in exploitation.

« Do not place hot products in cooling devices

« Do not block any ventilation holes, which would hamper circulation of the cooled air. It is also necessary to
ensure proper airflow around the device (aggregate ventilation holes cannot be covered).

« Keep the condenser clean. Impurities may lead to overheating of the compressor and as a consequence may
result in damage of the device, which is not covered by warranty.

« Do not use electric devices inside grocery product storing chamber.

« After closing the door of the device, it is not recommended to open it with force. Negative pressure created
inside the device is levelled within 1-2 minutes, which allows easy opening of the door.

« Avoid unnecessary opening of doors and leaving them open for a longer period of time.

4.1. Temperature regulation

'\\ Service of “Igloo” and “Carel” thermostat (temperature regulators) is described in chapter 7 (p. 17 and 18)
The basic aim of a thermostat is to control the cooling aggregate to obtain the set temperature within the device and
maintain it within the determined temperature ranges. The producer enters all settlements of the temperature regulators
required for normal functioning of the device. Before primary actuation the user should control and possibly set the requ-
ired temperature inside the device on the control panel
Digital display — displays the current temperature inside the

\ ltis forbidden to interfere with systemic parameters of the thermostat, as this can lead to serious consequ-

* \ ences, including the damage of the cooling device!

www.igloo.pl User manual Gastroline | 13
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5. MAINTENANCE
5.1. Cleaning and maintenance

!\\ All maintenance services need to be performed after disconnecting the device from power supply!
! Protect electric installation against any damage or water spillage

!\\ Do not use water stream to clean the device, only a wet cloth

!\ Do not use any sharp objects to remove filth!

1 Devices equipped with wheels cannot be used on uneven surfaces!

Fig.6 Interior of the storage chamber

1 — Ventilator of the evaporator

2 — Temperature sensor in the storage chamber
3 — Dripping pan of the evaporator

1\ When using the display cabinet, as well as

* during maintenance works it is essential to
care not to damage the temperature sensor
located in the cover of the evaporator!

It is recommended to make a break in the exploitation of the device once a month in order to clean its interior,
naturally defrost the evaporator, clean the condenser.

!\ Do not use mechanical agents in order to fasten the defrosting process!

It is essential to keep the condenser of the device clean. Dirt Fig.7 Cleaning the condenser

may hinder the heat exchange, causing mainly increase in elec- _—%
tric energy consumption and may cause damage of aggregate |||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||:|||||||u||||||| flT
compressor. Il

In order to clean the condenser it is necessary to pull the wind
brace out of catch lifting it up. Clean condenser lamellas with
help of soft brush or paint brush. If the condenser is extremely
dirty (blocking of lamellas) it is indicated to use vacuum cleaner
or compressed nitrogen to suck / blow the dirt from between
lamellas.

l L

The producer shall not be held responsible for damages of the condenser aggregate resulting from non-
observance of condenser cleanliness!

14 | User manual Gastroline www.igloo.pl



S IGLO0O en]

Fig.8 Changing the fluorescent lamp

1 — Fluorescent lamp handle

2 — Fluorescent lamp

3 — Casing of fluorescent lamp and starting
switch

4 — Starting switch of fluorescent lamp

Door seal should be cleaned solely with clean water without any cleansing agents and it should be
« \ thoroughly dried. The seal cannot get into contact with oily substances or grease!

Control whether door close properly during maintenance procedures.

Test: place a sheet of paper between the seal and the casing and close the door. The paper
should pose a tangible resistance during an attempt to pull it out.

Elements of device can corrode when improper used and maintenance. To avoid that please
follow the rules:
! \ +Do not allow contact of the surface of the device with substances containing chlorine and / or baking
soda in different varieties, which destroy the protective layer and components of the device (also
includes various stainless steel)

1 During maintenance services it is necessary to pay attention not to damage the data place of the device
* \  Fig.9 (p.16), which contains significant information for servicing organs and waste removal companies.

6. SERVICE

6.1. Fault identification and repair

In case of any difficulties during actuation of the device or during its exploitation, please return to these chapters in this
manual, which explain the performed operation. This aims to ensure that the device is properly operated. If you still
experience difficulties, the following hints will help you solve the problem.

The device is not working... — Make sure that:

* The device is connected to the supply network

Voltage and frequency in the network are compliant with those recommended by the producer, 230V/50Hz

The main switch is tumed on

Thermostat is turned on (This concems the Igloo thermostat — If only two spots are visible on the display — tumn on
the thermostat)

The device is operating, but the lighting is off...— Make sure that:
» Lighting switch is turned on
*  Fluorescent lamp or starting switch of the device are not burnt

Water leakage from below the device or into the inside of the chamber:

*  Check whether the device is properly levelled

«  Check the patency of outflow pipes

*  Check whether there is not too much ice in the pan and on the condenser — defrost when necessary

The device does not reach the proper temperature, the lighting is on...— Make sure that:
*  The main switch is on

Temperature setting on the thermostat is properly set

Thermostat works properly

The condenser is clean, if necessary — clean the condenser

Ambient temperature does not exceed 25°C

Enough time has passed for products to be cooled

Ventilation holes of the device are not blocked

Doors of the device close in a proper way and that the seal adjoins the frame of the device

www.igloo.pl User manual Gastroline | 15
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(This concerns the “IGLOO” thermostat) thermostat displays C0 or C1 or C2 instead of displaying temperature:
This situation shall occur, when one of temperature regulation sensors has been destroyed. The following mes-
sages may be displayed in such case:

«  CO0 - temperature sensors inside the chamber are damaged — call authorized service

» C1 —failure of evaporator sensor - call authorized service

* C2 —failure of condenser alarm sensors (or failure of second evaporator sensor) — call authorized service

(This concerns the “CAREL” thermostat) Thermostat displays E0 or E1 or LO or Hl or EE or Ed or DF
instead of temperature:

« EO - failure of temperature sensor inside the chamber — call authorized service

E1 —failure of evaporator sensor — call authorized service

LO — low temperature alarm (lower than temperature range set within the device — call authorized service

HI — high temperature alarm — call authorized service

EE — intemnal defect of the regulator — call authorized service

Ed — max. defrosting time exceeded — call authorized service

DF — defrosting in progress (this is not an alarm signal) — call authorized service

(This concerns the “IGLOO” thermostat) The device is working, sound signalling is activated...
Make sure that:

* The condenser is clean, if necessary — clean the condenser

» Condenser ventilator is working properly

* Ambient temperature does not exceed 25°C

The device is working too loud...— Make sure that:
* The device is standing stably
»  Fumiture adjoining the device do not vibrate when the cooling aggregate compressor is working

Noises made by the operating device are a normal phenomenon. The devices are equipped with ventila-
+ \ tors, engines and compressors, which turn on and off automatically. Each compressor makes certain
noises when operating. These sounds are made by the aggregate engine and by cooling agent
flowing through the circuit. This phenomenon constitutes a technical feature of cooling devices
and it does not signify their faulty work.

Steam precipitation on glasses of the device is a normal phenomenon in case of high relative air

! \\‘ humidity exceeding 60% and does not require calling the service!
6.2. Service

If after checking points described in chapter 6.1 ,Fault identification and repair” the device still does not work properly, please
contact Technical Service of the Igloo company, stating the data from the data plate Fig.9 (p.16):

B +48 14 662 19 56 == .
IGLOO & +Serial number (NS)
32-700 Bochnia 'WWW.IGLOO.PL N
ul. Kazimierza Wik 13 INFO@IGLOO.COM.PL *Production date
OO R R 2 ~Type (name of the device)
SN NS-069XXX  <q=—= and
MASA 153,00 kg )
NAPIECIE ZNAM.  230V/50Hz «Date when the device was purchased
M??gﬁ:‘;’gg&‘l?g: 0,30 A *Description of the problem
MOC GRZALER S%g?,vw «Your exact address and telephone number (with the code number)
MOC ROZMRAZANIA ojoow
_ CZMNNK Data plate is placed at the back of the device, in the right upper cor-
ILOSC CZYNNIKA - 0,00 kg bel the top Fig.1/10 1
ZAKRES TEMPERATUI  2~8°C ner below the top Fig. (p.11)
KLASA URZADZENIA 3
DATAPRODUKCJI 09 2008 <4
GAZ SPIEN. IZOLACJE HFC 365/227
Typ NAZWA URZADZENIA < \ . .
1\ The above figure shows a demonstrative data plate
' and the data stated on the plate are exemplary data,
e ¢ d the data stated on the plat lary data
f:h which are not related with “Gastroline” device!
e E
\5 907759 " 500353 c€ )
Fig.9 Data plate

16 | User manual Gastroline www.igloo.pl



S IGLO0O en]

7. THERMOSTAT SERVICE
71. ,,IGLOO” thermostat
Fig.10 ,,Igloo” thermostat control panel

1 — Cooling on/off switch

2 — Manual defrosting switch

3 — Aggregate and defrosting operating control diode

4 — Temperature monitoring switch on defrosting sensor
5 — Temperature regulation switch (increase)

6 — Temperature regulation switch (decrease)

Verification of adjusted temperature (inside the device) — By pressing “A” or “¥” switch once we can verify the adjusted
temperature. The adjusted temperature shall be shown on the display with a visible red blinking spot (diode). The preview
shall finish automatically after about 3 seconds.

Lowering (or increasing) the temperature — press “¥” (or “A”) switch and the adjusted temperature shall be visible on
control panel. By pressing the “¥” switch we decrease the temperature to the desired value. The preview shall finish
automatically after about 3 seconds.

Manual defrosting — switch No. 2 enables to initiate the defrosting cycle at any moment when the device is working (re-

gardless of the automatic defrosting function); the switch shall not operate when the temperature is higher than the final
defrosting temperature.

The user should switch on/ switch off the aggregate only by means of the main switch of the device, and
<\ notby means of the direct switch on thermostat control panel. Switching on the main switch shall automa-
tically initiate the thermostat!

* Read more on www.igloo.pl
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7.2. ,,CAREL” thermostat
Fig.11 ,,Carel” thermostat control panel

WHAT DO DIODES ON CONTROL PANEL SIGNIFY

Diode 1 is on - Compressor: the symbol is visible when the compressor is working. It is blinking when compressor
actuation is delayed by security procedure. It blinks in the following cycle: two blinks — pause, when the constant working
mode is activated.

Diode 2 is on - Ventilator: the symbol is visible when evaporator ventilators are turned on. It blinks when the actuation
of the ventilators is delayed by external disengagement or when another procedure is in progress.

Diode 3 is on - Defrosting: the symbol is visible when the defrosting function is activated. It blinks when the actuation
is delayed by external disengagement or when another procedure is in progress.

Diode 4 is on - Alarm: the symbol is visible when the alarm is activated.

5 — current temperature inside the device is displayed (decimal places displayed after the comma)

SETTING THE DESIRED TEMPERATURE

- press for 1 second % leading value shall be displayed on the screen;

- increase or decrease the leading value by means of v %Z‘ and AC) , switches, until the desired value shall be obtained;
- press once again in order to confirm the new value of the setting point;

MANUAL INPUT OF THE DEFROSTING CYCLE

Defrosting shall be realised in an automatic mode. It is possible to force defrosting at any moment by pressing and holding
the v%z? switch for minimum 5 seconds. Diode No. 1 shall blink during manual defrosting.

* Read more on www.alfaco.pl

NOTE: IN CASE OF NOT OBSERVING THE PRINCIPLES ON CONNECTING AND USING THE DEVICE INCLU-
DED IN THIS MANUAL, THE PRODUCER SHALL RESERVE THE RIGHT TO RECEDE FROM OBLIGATIONS OF
THE GUARANTOR!!

Information included in this document may be altered by “IGLOO” without noticing the user.

Copying the present manual without the consent of the producer is forbidden.
Images and drawings are of demonstrative character and may differ from the purchased device.
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Bedienungsanleitung GASTROLINE

1. AUSLADUNG

Zur Beférderung soll diese Anlage in vertikaler Richtung eingestellt, angemmesen gesichert und verpackt werden. Der
Hersteller sichert diese Anlage mit Papenwinkel und Folie zur Sendung.

2. PRODUKTBESCHREIBUNG

2.1. BESTIMMUNG

Die Vitrine ,Gastroline” ist eine universelle Kihlanlage, die zum Ausstellen und Aufbewahren von u.a. Obst-Gemuse-
salats, die vorher bis die Lagerungstemepratur gekihit werden, gedacht. Diese Vitrine eignet sich zur Verwendung in
Restaurants, Imbisstuben usw. Nach dem Einbau von den Flihrungen, ist es mdglich, diese als Speiseausgabesystem zu
verwenden. Garantierte Temepratur innen der Vitrine +2°C/+8°C bei Umgebungstemperatur +15°C/+25°C und relativer
Luftfeuchtigkeit 60%.

2.2. Beschreibung der Anlage

,Gastroline” ist eine Kihlvitrine, die mit dem inneren Kalteerzeuger und dem erzwungenen Luftkreislauf ausgestattet ist.
Sie verfligt auch Uber automatische Entfrostung und automatisches Abdampfen des Kondesats. ,Gastroline” ist auch
mit dem elektronischen Thermostat ausgerustet, der mit dem Modul mitarbeitet, das zur Registrierung der Temperatur
dient und die Registrierung sowie Meldung der zu hohen oder zu niedrigen temepratur in Anlage ermdglicht. Die Vitrine
ist in zwei teile geteilt: ein Ausstellungsteil, die flir GN-Behalter bestimmt ist und Lagerungsfach mit verstellbarem Regal.
,Gastroline” ials fahrbar oder stationar zuganglich. Unsere Anlagen sind nach dem aktuellen Stand der Technik ausgefiihrt
und rechtsgemass gepruft.
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7. THERMOSTATBEDIENUNG 26 H .
/1 Tremontat 16L00" » Verzeichnis der Tabellen
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'\ Mit diesem Zeichen sind die wichtigen Sicherheitshinweisen fiir Benutzer und ordnungsgemafien Be-
« \ trieb der Anlage ausgezeichnet
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Abb.1 Bau der Anlage

1 - Glasregal

2 — Alulampe mit Beleuchtung

3 — Vorderregal fiir den Kunden

4 — Vorderseite der Vitrine

5 — Beinen zum Justieren der Anlage
6 — Granitblatt

7 — GN-Behalter

8 — Regal im Behalter

9 - Drehtiiren

10 — Typenschild

11 — Steuerungspaneel der Vitrine

12 — Windkasten (nach dem Entfernen Zugang zu den Lamellen des Kondensats)

Abb.2 Fest- und Fahrsatz

1 —Beinen die zum Justieren
2 — Fahrsatz (A - Fahrstellung;
B — Sperren)

1
Abb.3 Anordnung der GN-Behilter
Gastroline 1.5 Gastroline 2.0 Gastroline 2.5
1500 2000 2500
— ) — I ) — N\ I I e
GN || GN || GN || GN GN | GN |leN|| GN || GN || GN GN | GN || GN || GN || GN || GN || GN
M| | |24 | 1| 1M | || n
A | NS— | N— | — AN | N | N | N—) | — | S— |, |N—) | \— \N— \N— | N— \N—
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2.3. Technische Angaben
Tabelle 1 Technische Angaben

Anlagetype n’:‘]ign?\‘/)/al_z;] Nennstrom. [A] lep gﬁiﬁﬁf VE?;’E:Jih \;Ga}rzti)t;u[zr*g]— Gewicht [kg]
tung [W] [KWh/24h]
Gastroline 1.5 230/50 1,7 36 55 386 158
Gastroline 2.0 230/50 1,8 58 538 576 205
Gastroline 2.5 230/50 2,2 60 7,0 726 252

3. BEREITSTELLUNG DER ANLAGE ZUM BETRIEB

3.1. Anforderungen an Einsatzort

« Sie mussen priifen, ob. der Durchschnitt der Versorgungsleitungen fiir dem Sromverbrauch der einzubauenden Anlage
geeignet ist

« Der Anschluss der Anlage mit den Verlangungsleitungen oder Verteilern ist stark verboten

« Sie sollen die Anlage an separatem, richtig durchgefiihrtem Stromkreis mit Steckdose mit Schutzbolzen (nach PBUE)

)\ Die Anlage kann in Betrieb erst genommen werden, wenn die Wirksamkeit des Brandschutzes durch die

! , ergebnisse aus Messungen bestatigt wird, die gemass den geltenden Vorschriften erfolgen!

3.2. Anschluss und Inbetriebnahme

« Die Anlage auspacken

« Die Anlage auf einer ebener und ausfiihrlich fester Grundlage stellen, dann mit den Beinen justieren Abb.2/1 (S.20). Bei
der fahrbaren Anlagen die Versperrung von rader anwenden, um dessen Verschiebung beim Betrieb zu vermeiden.
Abb.2/2B (S.20)!

« Soll der Benutzer die Anlage in einem teilweise ausgebautem Zustand bekommen, so ist diese mit folgenden Mitteln
zur Beférderung zu sichern:

1. In dem Behalter der Vitrine die Halterung der Regalen in den Lochleisten des Gestells einbauen Abb.4/1 (S.21)

2. An die eingebaute Halterungen die Regalen anbringen Abb.4/3 (S.21)

3. Die GN-Behalter nach Abb.3 (S.20) anbringen

* Das erste Waschen der Anlage ist schon nach ihrem Auspacken und vor der Inbetriebnahme durchzufiihren. Die
Anlage soll mit dem Wasser mit Zugabe an neutralen Reinigungsmittel gewaschen werden. Verwenden beim Put-
zen der Atzmittel, die Chlor und/oder Soda verschiedener Art enthalten, ist verboten. Die Atzmittel beschadigen
Schutzschicht und Bauteile der Anlage. Eventuelle Klebe- oder Silikonreste an den Metallteilen der Anlage sollen
nur mit dem Extraktionsbenzin entfernt werden (ausgeschlossen von Plastik- und Kunststoffelementen!). Keine
sonstige organische Ausldsungsmittel verwenden.

Verwenden beim Putzen des Wasserstrahls ist verboten. Die Anlage nur mit feuchtem Tuch
reinigen.

Nachdem die Anlage auf dem Einsatzort schlief3lich eingestellt worden ist, ist diese mindestens 2 Stunden
« \ vordem Ausschalten in Ruhe zu lassen, damit die Hohe des Kiihlifaktors sich stabilisiert. Das ermdglicht, die
Probleme mit dem Anfahren des Aggregat zu vermeiden.

WARNUNG: Kiihlungskreis vor Beschadigungen sichern!

Abb.4 Befestigung des Regals

1 — HalisrBghéilteBefestigen des Regals
2 — Lochleiste des Gestells

3 — Regal im Behalter

www.igloo.pl BEDIENUNGSANLEITUNG Gastroline | 21



IGLO0O de]

« Den Stecker der Anschlussleitung direkt in Steckdose stecken (es ist unzuldssig, die Anlage mit den Verlangerungsle-
itungen oder Verteilern anzuschliessen)

» Hauptschalter-Taste driicken Abb.5/1 (S.22), dadurch wird das Einschlaten des Thermostats und Aggregats geldst

+ Auf dem Thermostatpanel Abb.5/3 (S.22) die Temperatur a einstellen (fiir Bedienung siehe S.26 oder 27)

« Beleuchtungs-Taste driicken Abb.5/2 (S.22)

Abb.5 Steuerungspaneel der Vitrine

1 — Hauptschalter (einschaltet und ausschaltet das Ag-
gregat der Anlage)

2 — Beleuchtungsschalter

3 — Bedienpult fir Thermostat (ausfihrliche Beschrie-
bung der Bedienung in S.26 oder 27)

4. BETRIEB

Die Temperatur des gekiihlten Raumes und Arbeitszyklus kann die Abweichungen aufweisen. Diese hangen von meh-
rerer Faktoren u.a. Menge und Temepratur der eingelegten Produkten und Umgebungstemepratur.

Die Anlage soll auf einem trockenem, ausser Reichweite von Sonnenstraheln liegenden, gut beliifteten, den richtigen
Lufaustausch sichernden (Abstand zwischen Wand und Anlage min. 10 cm), Platz weit von Warmequellen und Einrich-
tungen, durch die den Lufdurchfluss gezwungen erfolgt (Decke- und verstellbare Lufter, Aufblas-Heizungen) eingestellt
werden. Die Anlage funktioniert richtig in einem Umgebung, in dem die Temperatur der Klimaklasse, die auf dem
Typenschild angegeben ist, entspricht. Die Funktionsfahigkeit der Anlage kann verschlechtert werden, wenn diese bei
héherer oder niedriger als in angegebenem Bereich bestimmte Temepratur fiir langere Zeit betrieben wird.

1\ Hinweise und Bemerkungen

« Bei der Beforderung mindestetns 2 Stunde abwarten, um die Anlage zu starten

« Die erste Befiillung des Kiihlungraumes soll erst nach der Auskiihlung bis zur Betriebstemperatur erfolgen. Das
gielt auch bei langerer Pause im Betrieb

« Nie wstawiac cieptych produktéw do urzgdzen chiodniczych

« Die Luftungso6ffnungen diirfen nicht gesperrt werden, weil dadurch die Zirkulation des ausgekihlten Luftes be-
hindert werden kann. Die richtige Luftzirkulation soll auch um die Anlage gesichert werden (auf keinen Fall die
Liftungsdecken des Aggregats decken)

« Den Kondensator rein halten. Die Verschmutzungen kénnen zum Uberhitzen des Kompressors und daraus zur
Betriebstorung der Anlage filhren, was von der Garantie ausgeschlossen ist.

« Im Inneren des Raumes, in dem die Lebensmittelwarem aufbewahrt werden, soll auf die Verwendung von elek-
trischen Geréten verzichtet werden

» Nach dem Schliessen der Tiiren sollen Sie nicht versuchen, die Anlage mit Gewalt zu 6ffnen. Der Unterdruck, der
sich innen der Anlage entwickelt, ist innerhalb von 1-2 abgeglichen, was die frei Offnung der Tiiren erméglicht.

« Die Turen nicht 6ffnen oder fiir Iangere Zeit nicht gedffnet lassen, falls es nicht erforderlich ist

4.1. Die Temperaturregelung

V Die Bedienung der Thermostate (Temperaturregler) ,Igloo” und ,Carel” wurde unter (S.26 und 27) beschrieben.
Der Thermostat dient vor allem dazu, das kiihlaggregat so zu steuern, damit man die gewiinschte Temepratur im inneren
der Anlage erlangen und in bestimmten Intervallen einzuhalten. Alle Temperaturreglereinstellungen, die zum Ublichen
Funktionieren der Anlage erforderlich sind, sind durch den Hersteller eingetragen. Vor die erste Inbetriebnahme der Anla-
ge soll die gewlinschte Temperatur im inneren der Anlage priifen bzw. einstellen.

Digitales Display — zeigt die aktuelle Temepratur im Inneren der Anlage.

Die Anderung der Systemparamter des Thermostates ist nicht gestattet, weil diese die emsthaften Folgen,
¢\ einschliesslich der Zerst6rung von Kihlanlage, mit sich zieht!
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5. WARTUNG
5.1. Reinigung und Wartung

!\ Alle Wartungsarbeiten sind bei der spannungslosen Anlage durchzufiihren!

!\ Die elektrische Einrichtung vor die Beschadigung oder Eindringen des Wassers schiitzen
!\ Die Anlage nicht mit dem Wasserstrahl sondern mit einem feuchtem Tuch reinigen

AN Keine scharfe Werkzeuge zum Entfernen der Verschmutzungen verwenden!

1\ Die Anlagen sind mit den Réder ausgeristet und kénnen auf den unebenenen Oberfléchen nicht in Anwendung kommen!

Abb.6 Das Innere der Lagerungsfach
1 — Ventilator des Verdampfers

2 — Temepraturfiihler im Lagerungsfach
3 — Tropfrinne des Verdampfers

1\ BeiDurchfiihrung der Wartungsarbeiten oder

* Betrieb der Vitrine ist es zu beachten, dass
die Temperaturfiihler die in der Verdampfer-
blende!

Es ist empfholen, einmal pro Monat soll der Betrieb der Anlage unterbrochen werden um das Innere der Anlage
zu reinigen, naturaler Reifbeschlag des Verdampfers, den Kondenstator zu reinigen.

' Keine mechanische Mittel verwenden um die Entfrostung zu beschleunigen!

Der Kondesator der Anlage soll rein gehalten werden. Die Versch- Abb.7 Reinigung des Kondensators
mutzungen fuihren zur Behinderung des Warmeaustausch, dabei u.a.
die Erhéhung des Energieverbrauches und die Beschadigung des
Aggregatsvedichters verursachen

Um den Kondesator zu reinigen, ist das Windkasten

zu entfernen, indem diese nach oben leicht angehoben wird. Die
Lamellen des Kondensatorsmit der weichen Biirste oder dem Pinsel
reinigen. Bei einem starkem Verschmutzung (Verstopfung der La-
mellen) des Kondensators empfeheln wir den Staubabsauger oder
Druckstickstoff um die Verschmutzungen, die sich zwischen den La-
mellen befinden, abzusaugen/auszublasen.

_%

[ I(‘

iy I

N

i 1

Fur die Beschadigungen des Verflissigungssatzes, die infolge der Nichtbeachtung von Reinhaltung des
Kondensators verursacht wurden, haftet der Hersteller auf keinem Fall!
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Abb.8 Austausch der Leuchtlampe
1 — Halterung der Leuchtlampe

2 — Leuchtlampe

3 — Leuchtlampe- und Ziindergehause
4 — Ziinder

1\ Die Turverdichtung soll nur mit reinem Wasser ohne Reinigungsmittel reinigen und genau getrocknet wer-
) den. Die Beriihrung der Verdichtung mit Fetten oder Olen ist ausgeschlossen!

Bei den Wartungsarbeiten ist das richtige SchlieRung der Tiren zu prifen.

Probe: zwischen Verdichtung und Gehause das Papierblatt einlegen und die Tiiren schlieBen. Bei
dem Papier soll ein Wiederstand gespiirt werden, wenn der Benutzer dieses ausziehen versucht.

Die Anlageteile konnen bei einem unangemessenem Benutzen und Wartung korrodieren.

Es ist folgendes zu beachten:

« Die Beruhrung von Anlageteile mit den chlor- und sodahaltenden Mitteln verschiedener Art, die
Schutzschicht und Bauteile der Anlage beschadigen kénnen, ist zu vermieden. Es gilt auch fiir Anla-
geteile aus verschiedener Arten von nichtrostendem Stahl.

-

)\ Beider Wartungsarbeiten ist es zu beachten, dass das Typenschild der Anlage nicht beschadigt wird
*\  Abb.9 (S.25), auf dem die wichtigen Hinweisen fiir Serviceteam und Entsorgungsfirmen enthalten sind.

6. INSTANDHALTUNG

6.1. Kennzeichnung und Behebung der Stérungen

Haben irgendwelche Schwierigkeiten bei Inbetriebnahme der Anlage oder seinem Betrieb aufgetreten, sollen Sie nach
diesen Kapiteln dieser Bedienungsanleitung zurtickkehren, in denen die durchgefiihrte Tatigkeit erklart ist. Damit kon-
nen Sie sich vergewissern, dass die Anlage richtig bedient ist. Wurden die Stérungen nicht beseitigt, verwenden Sie die
unteren Hinweisen, um diese zu beheben.

Die Anlage arbeitet nicht...- Vergewissern Sie sich, dass:

« Die Anlage zum Stromversicherungsnetz angeschlossen ist

+ Die Spannung und Frequenz im Netz entsprechen den Werten, dir durch den Hersteller empfohlen sind
230V/50Hz

« Der Hauptschalter eingeschaltet ist

« Der Thermostat eingeschaltet ist (Betrifft . Igloo — Sind auf dem Display nur zwei Punkte angezeigt — den Thermo-
stat einschalten)

Die Anlage arbeitet, aber die Beleuchtung funktoniert nicht ...- Vergewissern Sie sich, dass:
»  Der Anlageschalter sich in Position EIN befindet
« Die Leuchtstofflampe oder Zunder sich nicht durchgebrennt haben

Wasser lauft von der Anlage oder in das Innere aus

« Prufen, ob. die Anlage richtig justiert ist

»  Prifen ob. die Abflussleitungen durchgéngig sind

*  Prifen ob. in der Rinne oder in dem Verdampfer nicht zu grosse Eisablagerungen vorhanden sind — falls erforder-
lich entfrosten

Die Anlage kann die entsprechende Temepratur nicht erlangen, Beleuchtung funktioniert ...
Vergewissern Sie sich, dass:

Der Anlagehauptschalter sich in Posiotion EIN befindet

Die Temepratureinstellung auf dem Thermostat richtig eingestellt ist

Thermostat funktioniert richtig

Der Kondensator nicht verschmutzt ist, falls erforderlich reinigen

Die Umgebungstemepratur den Wert von 25°C nicht Uberschreitet

Genligend Zeit gelaufen ist, um die Waren zu kiihlen.

Die Beluftungsoffnungen der Anlage nicht gesperrt sind

Die Anlageturen sich richtig schliessen und die Dichtung an dem Anlagekdper anliegt.
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(Betrifft. ,,IGLOO”) Auf dem Thermostat ist CO oder C1 bzw. C2 statt Temperatur gezeigt:

Wir haben damit zu tun, wenn einer von Fiihlern des Temperaturreglers beschadigt wird.

In dieser Situation werden folgende Hinweisen gezeigt::

» CO0-Beschéadigung des Temperaturfiihlers in der Kammer — das anerkannte Service rufen

* C1-Beschadigung des Verdampferfiihlers - das anerkannte Service rufen

* C2 —Beschadigung von Alarmfiihler fiir Verdampfer (oder Beschadigung der zweiten Verdampferfiihlers) — das
anerkannte Service rufen

(Betrlfft ,»CAREL”) Der Thermostat zeigt E0 oder E1 sowie L0 bzw. HI bzw. EE bzw. Ed bzw. DF statt Temperatur:
EO - Beschadigung des Temperaturfiihlers in der Kammer - das anerkannte Service rufen

* E1-Beschadigung des Verdampferfiihlers - das anerkannte Service rufen

*  LO—Alarm fiir niedrige Temepratur (niedrigerer Temepratur als der bestimmte Bereich fiir das Anlageinneren) - das

anerkannte Service rufen

HI — Alarm fiir hohe Temperatur - das anerkannte Service rufen

EE — Innenfehler der Anlage - das anerkannte Service rufen

Ed — Uberschreiten der maximalen Entfrostungszeit

DF — Entfrosten im Gang (kein Alarmsignal)

(Betrifft. ,,IGLOO”) Die Anlage arbeitet, Tonsingalisation eingeschaltet...- Sie sollen sich vergewissern, dass
« Der Kondensator nicht verschmutzt ist, falls erforderlich reinigen.

* Der Lufter des Kondensators arbeitet

»  Die Umgebungstemepratur den Wert von 25°C nicht iberschreitet

Die Anlage arbeitet zu laut...- Sie sollen sich vergewissern, dass

« Die Anlage stabil steht

« Die Mdbel, die mit der Anlage angrenzen, wahrend des Betriebes von Verflissigungssatz keine Schwingungen
aufweisen

P Die Gerausche der arbeitenden Anlage sind ganz normal. Die Anlage ist mit den Bellftern, Motoren und

« \  Verdichtern ausgestattet, die sich automatisch ein- und ausschalten. Der Verdichter entwickelt ein Typ
der Gerduschen. Diese Tone sind durch den Motor des Verfliissigungssatzes und durch das Kiihl-
mittel, das in dem Umlauf durchflieRt. Dieses Effekt ist als ein technisches Merkmal der Kiihlanla-
gen bestimmt und bedeutet nicht, dass der Betrieb fehlerhaft ist.

Die Ablagerung von Wasserdampf auf den Anlagescheiben ist bei einer hoher relativer Luftfeuch-
. tigkeit liber 60% ein naturelles Effekt und bediirft nicht, dass das Service gerufen wird!

6.2. Service
Wurden alle unter beschriebene Punkte geprift und die Anlage noch funktionsunfahig ist, sollen Sie sich an Serviceteam von
Igloo wenden, indem Sie die Angaben aus Typenschild angeben Abb.9 (S.25)

IGLOO T 48146621956 <p== «Seriennummer (NS)

e 13 WroSIGLobSOuRL +Herstellungsdatum

(0 O AR *Typ (Name der Anlage)
SN NS-069XXX  <g=—= und

NASA 153,00 kg «Kaufdatum
NAPIECIE ZNAM.  230V/50Hz
PRAD ZNAMIONOWY 0,30 A *Beschreibung des Problems
MOC ZNAM. OSWIETL. 36,00 W . i
MOCORZHEX. 0,00 W Ihre Genaue Adresse und Telefonnummer zusammen mit Durchwahl
MOC ROZMRAZANIA 0,00 W
CZYNNIK
1LOSC CZYNNIKA 0,00 kg
ZAKRES TEMPERATUI 2~8°C
KLASAURZADZENIA 3

DATAPRODUKCJI 09 2008 <
GAZ SPIEN. IZOLACJE  HFC 365/227 .
Typ  NAZWA URZADZENIA < \  Auf dieser Abbildung ist das anschaunliche Typenschild
* \ dargestellt, und hier erteilte Angaben sind als Beispiel
MADE IN POLAND zu vorstehen, die ,Gastroline” betreffen!

Abb.9 Typenschild

500353

9

07759
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7. THERMOSTATBEDIENUNG
7.1. Thermostat ,IGLOO”
Abb.10 Thermostatpaneel von ,,Igloo”

1 — Taste Kihlung Ein-/ Ausschalten

2 — Taste fiir Handentfrostung

3 — Kontrolltaste fiir Aggregatbetrieb und Entfrostung

4 — Taste fiir Ubersicht der Temperatur auf der Entfrostungsfiihler
5 — Taste fiir Anderung der Temperatur nach oben

6 — Taste fiir Anderung der Temperatur nach unten

Prifen der eingestellten Temperatur (Innen der Anlage) — Durch das einmalige Driicken der Tasten , A” oder , ¥” kdnnen
Sie die eingestellte Temperatur priifen. Auf dem Display wird die eingestelite Temperatur dargestellt, bei der der rote blin-
kende Punkt (Diode) leuchtet. Der Ausgang aus dem Ubersicht-Betrieb erfolgt automatisch nach 3 Sekunden.

Abminderung (oder Erhdhung der Temperatur) — driicken Sie die Taste , ¥” (oder ,A”) und auf dem Paneel wird die
eingestellte Temperatur dargestellt. Mit dem Driicken der Taste , ¥” wird dir Temperatur bis zum gewtinschten Wert abge-
mindert. Der Ausgang aus dem Betrieb erfolgt automatisch nach 3 Sekunden.

Handentrostung — die Taste Nr. 2 ermdglicht, dass der Entrostungsbetrieb in beliebiger Weile wahrend der Arbeit der An-

lage eingeschaltet wird (unabhangig von der Funktion der automatischen Entfrostung); die taste funktioniert nicht, wenn
die Temperatur hoher als die Endtemperatur der Entfrostung ist

Wir empfehlen das Verflissigungssatz nur mit dem Hauptschalter der Anlage und nicht direkt mit dem
! \  taste auf Thermostatpaneel ein/ ausschalten. Durch die Einschaltung des Hauptschalters erfolgt die auto-
matische Einschaltung des Thermostats!

* Mehr unter www.igloo.pl
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7.2. Thermostat ,,CAREL”
Abb.11 Thermostatpaneel ,,Carel”

Was bedeuten die Diode auf dem Display

Diode 1 leuchtet - Verdichter: dieses Symbol leuchtet, wenn der Verdichter im Gang ist. Es blinkt, wenn das Starten des
Verdichters durch Schutzverfahren verspatet wurde. Es blinkt wahrend des Zyklus: zweimal blinkt — Pause, bei einem
eingeschaltetem Dauerbetrieb.

Diode 2 leuchtet - Bellifter: dieses Symbol wird gezeigt, wenn die Verdampferbellifter eingeschaltet sind. Es blinkt, wenn
das Starten von Beluftern durch das duRere Ausschalten verspéatet wird, oder ein anders verfahren, im Gang ist.

Diode 3 leuchtet - Entfrostung: diese Symbol wird gezeigt, wenn die Entfrostungsfunktion eingeschaltet ist. Es blinkt, wenn
das Starten von Entfrostung durch das dufRere Ausschalten verspatet wird, oder ein anders verfahren, im Gang ist.

Diode 4 leuchtet - Alarm: das Symbol ist sichtbar, wenn das Alarm eingeschaltet ist

5 — es ist die aktuelle Temperatur innen der Anlage gezeigt (nach Komma sind die Zehnstellen gezeigt)

ENSTELLUNG DER GEWUNSCHTEN TEMEPRATUR
My,
- eine Sekunde lang die Taste driicken % auf dem Display wird der Richtwert gezeigt;

eVl A
- den Richtwert mit den Tasten y *¢* und (D erh6hen oder abmindem, bis der gewdinschte Wert erreicht wird;

- noch einmal die Taste Q" driicken um der neue Wert des Einstellungspunktes zu bestatigen;

HANDZWINGEN DES ENTFROSTUNGSZYKLUS

Die Entfrostung erfolgt automatisch. Es ist aber moglich, in beliebiger Weile die Entfrostung zu erzwingen, indem die Taste
VS‘S‘Z‘—L durch mindestens 5 Sekunden gedriickt und gehalten wird. Bei Handentfrostung blinkt die Diode 1.

* Mehr unter www.alfaco.pl

ACHTUNG: BEI NICHTBEACHTEN DER REGELN UBER ANSCHLIESSEN UND BETREIBEN DER ANLAGE, DIE
IN DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG UMFASST SIND, BEHALT SICH DER HERSTELLER VOR, DASS DIE AB-
TRETUNG VON GARANTIEANSPRUCHEN ERFOLGEN KANN!!!

,IGLOO” kann die Angaben, die in dieser Anleitung umfasst sind, ohne friihere Ermittlung dem Benutzer, andern.

Die Vervielfaltigung dieser Anleitung ist verboten.
Die Abbildungen und Photos dienen nur zum Ubersicht und gekaufter Anlage abweichen.
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GASTROLINE
NHCTPYKUWNA MO BCITY>XKUBAHUIO

1. PA3rPY3KA

YCTPOICTBO CrieayeT NepeBo3nTb B BEPTVIKANbHOW MO3WLIMM, COOTBETCTBYHOLLIMM CIOCOGOM NpeaoxpaHeHHOE U ynakoBaHHOE.
lMpoun3BoanTENb BbICHINAET 0GOPYAOBaHWE, NPEAOXPAHEHHOE KAPTOHHLIMM YFOMNbHUKAMU U MIEHKOM.

2. XAPAKTEPUCTUKA U3OENUA

2.1. HasHayeHue

ButpuHa «Gactpoline» siBsieTcsi yHMBepcarnbHbIM OXMaXAaloWMM YCTPOMCTBOM, MpeAHasHaYeHHbIM Anst XpaHeHus v
3KCMOHMPOBAHWS, B YaCTHOCTM, (OPYKTOBO-OBOLLIHbIX CanaToB, NPeABapUTENbHO OXaxaEeHHbIX [0 TeMnepaTypbl XpaHEHNS.
CanaTHasi BUTPYHA MOXET WCTOMNb3oBaTbCA B pecTopaHax, CTornoBbIX M T.n. Mocne YCTaHOBKW HampaBnstoLLMX MOXET
SIBMSIETCSA ANEMEHTOM CUCTEeMbl BbiAayun. [apaHTypoBaHHasa Temneparypa BHyTpY BUTPUHbI +2°C/+8°C npu Temneparype
OoKpYy>xatoLLeii cpeapl +15°C/+25°C 1 oTHOCUTENBHOW BraxHOCTH Bo3ayxa 60%.

2.2. OnucaHue o6opyaoBaHUs

,Gacrpoline” SBnsieTca XOnoAunbHON BUTPUHOW C BHYTPEHHWM arperatoMm W MpUHYAUTENBHOW CUCTEMON LIMPKYMSLmv
BO3ayxa. BuTpuHa ocHalleHa aBTOMAaTUYeCKVM OTTauMBaHWEM W aBTOMAaTUYECKUM WCrmapeHneM koHaeHcara. ,Gastroli-
ne” UMEET AMeKTPOHHbIA TEPMOCTAT, B3aMMOAENCTBYIOLMIA C MOAYNEM AMsi PETUCTPaLMV TeMnepaTypbl, NO3BOMSHOLLWIA
PerucTpypoBaTb M CUrHanW3VpoBaTb CIIMLLKOM BbICOKYIO WM CRIMLLKOM HU3KYIO Temneparypy obopydoBaHus. ButpuHa
pasgerneHa Ha [Be YacTu: 3KCMO3ULIMOHHYIO, MPUCTIOCcOBreHHyo Ansi KoHTenHepoB GN 1 kamepy XpaHeHus C perynmpyemMoit
nonkow. B 3aBMCMMOCTY OT KOHCTPYKLMM 1 npeaHasHadeHus ,GacTpoline” nponsBoasTCs B CTaLMOHAPHOM U NepeaBKHON
Bepcusx. Halwe o6opyaoBaHne M3roTaBnyBaEeTCs COMAcHO COBPEMEHHBIM TEXHOMOTUSM U UMeeT Tpebyemble npaBoM
cepTudukarbl.

CopgepxxaHune [lepeyeHb prCyHKoB

1..Pasrpyska 28 Puc.1 KoHeTpyKLvs 06opynosaHms

2..XapakTepucTuka nsnenus 28 Pyic.2 CTauvoHapHbIn 1 NepenBpKHON KOMIIEKT 29
2.1. HasHaveHve 28 Puc.3 PacnonoxeHue koHTenHepos GN 29
2.2..Onucanve 06opyaoBaHus 28 Puc.4 KpenneHvie Nomk1 B kamepe XpaHeHus 30
2.3. TexHnyeckne xapakTepucTuku 30 Puc.5 INynet ynpasnexus BUTPUHON 31
3..MNoaroToska 060PYAOBaHWA K AKCNITyaTaLMN 30 Puc.6 Kamepbl XpaHeHWs U3HYTPN 32
3.1. TpeboBaHus OTHOCUTENBHO MeCTa YCTaHOBKN 30 Puc.7 OuncTka KoHaeHcaTopa 32
3.2..NoaknioyeHne 1 3anyck 30 Puc.8 3ameHa MIIoMVHECLIEHTHOMN NlaMb! 33
4. xennyartaums 31 Puc.9 Lok 34
4.1. PerynupoBka TemMneparypb! 31 Puc.10 Nyner TepmocTara «lglooy 35
5..KoHcepBauus 32 Puc.11 [Nynet TepmocTara «Carely, 36
5.1. YvcTka n KoHcepBaums 32

6..CepBuc. 33

6.1..YineHTudmkauma v ycTpaHeHne HencnpaBHoCTen 33

6.2..Cepauc 34

7..06¢nyxvBaHve TepmocTaTa 35

7.1.. Tepmoctat «IGLOO» 35 I_I e peL‘l e H b Ta 6” M L'|
7.2. Tepmoctar «CAREL» 36 Tabnmua 1. TexHnIeckve XapakTepusTvKA 30

Takum 3HakoM 0603HauYeHa MHGOpPMaLMs ¢ 0cobbIM 3HauYeHeM Ans 6e3onacHoOCTV Nonb3oBaTens 1
« \ Ans NpaBuUrbHON SKCMyaTaumm 06opynoBaHus
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it N
Puc.1 KoHcTpykums o6opyaoBaHus

1 — CreknsHHas nonka

2 — AntoMUHMEBas Nlamna ¢ NoACBETKO

3 —lNepegHsasa nonka Ans knueHTa

4 - MNepeaHsasa YacTb BUTPUHbI

5 — Hoxku, npegHasHadeHHble A1 BbpaBHMBaHWS 060pyaoBaHUs
6 — paHnTHasA cToneLHua

7 — lNacTpoHomuyeckue koHTerHepbl GN

8 — Norka B kamepe XpaHeHus

9 - PacnaluHble ABepku

10 — WwTok

11 - MynT ynpasnexns BUTPUHON

12 — BEHTUNSALUMOHHOE YCTPOWICTBO (NOCHE CHATUSA JOCTYM K NamensiM KoHaeHcaTopa)

Puc.2 CtaumoHapHbIn
1 nepeABWXHON KOMMNNEKT

1 - Hoxkw, npegHasHaveHHble ans
BblpaBH1BaHUSA 0bopyaoBaHNs

2 — KomnnekT Ha Konecukax

(A— nepenBkHas NO3NLWIST;

B — nosvums 6riokaab!)

1
Puc.3 PacnonoxeHue koHTeliHepoB GN
Gastroline 1.5 Gastroline 2.0 Gastroline 2.5
1500 2000 2500
— — N\ ) s R
GN | GN | GN || GN GN || GN |lon|| GN || GN || GN GN || GN || GN || GN || GN || GN || GN
LVZ R VC R TE T || |24 | | 1 TEIN BETIIN REVCRN RETIIN RETEIN RETARN RV
A | S | NS— | N— A | | N | \S—) | \— | — ]| \—) | — | N— \N— |\ N— | N—
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2.3. TexHN4YecKue xapakTtepuCTUKU
Tabnuua 1 TexHnyeckue xapakTepUCTUKN

HomuH. Pacxop
HassaHve HomuH. HomuH. Tok. MOLLIHOCTb 3reKTpo- MonesHbii Bec yor-aa. [i1]
obopynoBaHus  Hanpsix. [B/M] [A] OCBELLEHUS. 3Hepruu. obbeM [am3] Y :
[B1] [kBTu/244]
Gastroline 1.5 230/50 1,7 36 55 386 158
Gastroline 2.0 230/50 18 58 58 576 205
Gastroline 2.5 230/50 22 60 7,0 726 252

3. NOAroToBKA OBOPYOOBAHUA K SKCIMITYATALIUU

3.1. TpeboBaHMA OTHOCUTENBLHO MeCTa YCTaHOBKU

« MpoBepbTe, COOTBETCTBYET M CEYEHME NUTAIOLLIMX NPOBOAOB PACcX0Ay MOLLHOCTY YCTaHaBMBaeMOoro 06opyAoBaHNs

« 3anpeLlaeTca noaknoyats 0bopyaoBaHWe Npy NOMOLLW YANMHWUTENEN UK pacnpeaenuTenen

» O6opynoBaHvie criefyeT NOAKMOYUTL K OTAENBHOW, NPaBUITbHO BbINOMHEHHOW AMEKTPUYECKO LIENN CO LUTENCENbHOM
PO3ETKOM C 3aLLMTHBIM KOHTAKTOM (cornacHo lMpasunam KOHCTPYKLMK aneKTposHepreTudeckmx ycrponcts PBUE)

"\ 3anyck 060pyaoBaHKst MOXET MPOU30ATU TOMBKO NOCre NoATBEPKAEHUS! 3PEKTUBHOCTY 3aLLUMThI OT
* \ MOPaXeHWs Ha OCHOBaHWMN M3MEPEHWIA, OCYLLIECTBIEHHbIX COMMacHO AENCTBYIOLLIMM NOTNOXeHUAM!

3.2. NopxntoyeHre 1 3anyck

» PacnakoBatb o6opynosaHue

+ OGopynoBaHye NOCTaBUTb Ha POBHOM 1 JOCTATOYHO XXECTKOM OCHOBaHUM, @ 3aTeM BbIPOBHSITb MNPV MOMOLLIY HOXeEK
Puc.2/1 (cTp.29).
B cnyyae nepenpwxHoro o6opyaoBaHusi cneayeT NpuMeHnTb 6rokagy konec, 4Tobbl NpeaoTBpaTUTL BO3MOXHOCTL
MX NepeaBmxeHnst BO BpeMs akcnnyartaumm Puc.2/2B (ctp.29) !

« Ecnu obopyaoBaHvie NocTynaeT K Nofb30BaTento B YaCTUHHO pa3obpaHHOM BuAe C LieNbio ero 3aLluTbl BO BPEMSI
TpaHcnopTa, crieayet BbiNOMHWTL Creaytolme AeNCTBUS:

1. B kamepe xpaHeHusi BUTPUHbI YCTAHOBUTL AepXaTerb Nomnok B nepdopypoBaHHbIX nnaHkax crennaxa Puc.4/1
(cTp.30)

2. Ha ycTaHOBREHHbIX Aepxartensx pasmectuTb nonku Puc.4/3 (ctp.30)

3. Pa3noxwutb KoHTerHepbl GN cornacHo Puc.3 (cTp.29)

* MNepBasi Moiika 0BOpyOOBaHWA OOIDKHA OCYLLECTBMSTLCS MOCMe PacnakoBk 06OPYAOBaHUS M Mepen ero 3anyckoM.

OBopynoBaHne HyXHO MbiTb BOAOI Npy TemnepaType He Bbiwe 40°C ¢ gobaBkoii HeMTpanbHbLIX MOLLMX cpeacTs. [Ans

MbITbSI U YUCTKM 0BOPYAOBaHWSA 3amnpeLLeHo UCnonb3oBaTh CPeacTBa, CoAepXaLLye XMop W HaTPUIl pasnniHbIX COpTOB,

KOTOpble paspyLUalT 3alUMTHLIA CMON U KoMMnekTyowme o6opyaoBaHis! Bo3MOXHbIE OCTaTKW KIest Unn CUNMKOHa Ha

MeTannmyecknx aremeHTax 060pyaoBaHNs HYXHO yAansiTb TOMbKO SKCTPAKLIMOHHBIM 6EH3NHOM (He KacaeTcst arieMeHToB

13 nnacTmacc!). Henb3s ucnonb3oBaTth Apyrie opraHM4eckie pacTBOpUTEnK.

'\, Bo Bpemsi MbITbsi 0GOpPYAOBaHMS 3anpeLaeTcsi MCNoMb30oBaTh CTPy Boabl. O6opyaoBaHve
* | HYXHO MbITb C MCMOfb30BaHUEM BIaXHOMN TPSINOYKM.

\  [ocne 3aBeplUeHNs YCTaHOBKM OBOPYAOBaHMA HAa MeCTe aKcrnnyatauun HeobxoaMMo OCTaBuTb €ro B
t \  CIIOKOVCTBUM B TEHEHWe, MO KpaiHen Mepe, 2 YacoB neper BKIoYeHreM (kacaeTcst 06opyaoBaHis co
BCTPOEHHbIM arperatoM), A4risi TOro YToObl YCTaHOBWIICS YPOBEHb XONOAWUIILHOO areHTa, YTo NpeaoTBpaTuT
npobnemb ¢ 3anyckom xoroauneHoro arperaral

NPEAOCTEPEXEHUE: 3awmiuaTh OT NOBPEXAEHUS XONOAUnbHbIN KOHTYP!

0
o
3
i 0
|
g ! Puc.4 KpenneHue nonkm
i B Kamepe XpaHeHusi
. 1 — Nepxatenb KpenneHus nork1
i 2 —MNepdoprpoBaHHas nnaHka cTennaxa
| 0 3 —Torka B kamepe XpaHeHust
' o
o
0 0

30 | NHCTPYKLWMA MO BCNY>XXUBAHWIO Gastroline www.igloo.pl



S IGLO0O ru]

* MomecTuTb LWTencenb NPoBOAa NOAKIMIOYEHNSt HENOCPEACTBEHHO B LUTENCENbHON PO3eTke (3anpeLLaeTcs NoakioyaTs
o6opynoBaHve NocpeacTBOM yOarnvHUTENEe Unu pacnpegenvrenei!)

* BkntounTb KHOMKY rmaBHOro Bbikntodatens Puc.5/1 (cTp.31), UTo BbI3OBET BKIKOUEHME TEPMOCTaTa, a 3aTeM arperata
obopynoBaHus

* Ha nynbre Tepmoctata Puc.5/3 (ctp.31) yctaHoBWTL Temnepatypy (noapobHocTy obenyxmBaHusa Ha cTp.35 nnu 36)

* BxntounTtb kHOMKy ocBelleHns Puc.5/2 (ctp.31)

1 2,

O

Pwc.5 MynbT ynpaBneHnsi BUTPUHON

1 — IMaBHbI BbIKIOYATENb  (BKMOYAET/BbIKMOYaET
arperat 060py10BaHus1)

2 — BblkntoyaTenb OCBeLLEHNs]

3 — MNynkT TepmocTata (noapo6HoCcTH obenyxmBaHNs B
Paspene 7 ctp.35 nunm 36)

CAREL

\

4. KCMNINYATALUNA

TemnepaTtypa XOnoAWIbHOrO MPOCTPaHCTBa U LK paboTbl arperata MoryT M3MeHsTbesl. OHM 3aBUCAT OT MHOTUX
haKTOpOB, B YaCTHOCTH, OT KONIMYeCTBa M TemMnepaTypbl BNOXEHHbIX MPOAYKTOB M OT TemnepaTypbl OKpyxatoLLei
cpepbl. ObopyaoBaHue criefyeT YCTaHOBUTbL B CyXOM, HE BbICTABMEHHOM Ha COMHLIE, XOPOLUO BEHTUIMPYEMOM,
obecneyrBaoLLIMM XOPOLLYIO LIMPKYNALIMIO BO3AyXa (PacCTOsiHUE MeXay CTEHOW M YCTPOWCTBOM MUHUMYM 10 cm)
MecTe, BAaneke OT WCTOYHWKOB Tenna W yCTPOWCTB, Bbi3blBalOLMX MOTOK BO3AyXa (MOTOMOYHbIE U NEpeHOCHbIe
BeHTUNATOpbl, oborpeBatenn ¢ HagysBom). O6opyaoBaHwe yHKUMOHMPYET MpaBuIIbHO B cpede, B KOTOpPOW
Temnepatypa HaxoAWTCA B COOTBETCTBYIOLLEM KIMMATMYECKOM Kracce, YKasaHHOM Ha wwwuTke. [encteve
obopyaoBaHMA MOXeT yXyALUNTLCA, Korda B TeHeHne AnnUTenbHOro BpeMeHmn oHo byaeT dyHKUMoHMpoBaTh B 6onee
BbICOKOW unu 6onee HU3KOM TemnepaType, YeM yKasaHHbI AnanasoH.

.\ anIMe‘-IaHI/IFl M yKa3aHuA

* Mocne nepeBo3ku 060pynoBaHNA CriedyeT NoaokaaTh OKOMO 2 HYacoB Nepef ero 3aryckoMm

* MepBoe 3aMoNHeHe XOroAIbHOTO MPOCTPaHCTBA CrieayeT NPOU3BOAMTHL NOCHIE €70 NPeABAPUTENBHOMO OXNaXAEHNS
o pabodeit TemnepaTypbl. STOT NPUHLIMN JOMKeH COBMoAaTLCA NOCHe AMMTENBHOTO NepepbiBa B SKCTTyaTaLmm

* He BCTaBnATH TENMble NPOAYKTHI B XonoaunbHoe o6opyaosaHie

* Henb3s 6riokMpoBaTh BEHTUMSLWMOHHbIE OTBEPCTUS, 3TO MOTIIO 6bl YCIIOXHUTB LIMPKYIISILIMIO OXITaXAEHHOTO BO3ayXa.
CniepyeT Taioke 06ecnednTb NPaBUIbHYHO LIMPKYTALIMIO BO3AyXa BOKPYr 060pyA0BaHMs (HY B KOEM Cryvae Hemnb3s
3aKpbIBaTb BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTVSA arperata)

* KoHpeHcartop cnepyeT coaepxarb B YACTOTe. 3arpsisHEHUst MOTyT Bbi3BaTb MEpErpeB KOMMpEeccopa v B pesyrsrate
BbI3BaTb aBapyto 0O0PYAOBAHMS, YTO HE OXBAYEHO rapaHTUen.

* BHyTpM Kamepb! Anst XpaHeHUS! NPOAOBONbCTBEHHbIX MPOAYKTOB HEMb3s MCMONb30BaTh ANEKTpUYeckie Npubophb!

* Mocrne 3akpbITVs ABepOK 06OPYAOBaHUS HEMb3s MPOGOBaTL OTKPLITL MX CUION. BakyyMMeTpuieckoe AaBneHue,
obpasyemoe BHyTpM 000PYAOBaHS BbIPABHUBAETCA B TeHeHIe 1-2 MUHYT, YTO NO3BONSieT CBOBOAHO OTKPLITL ABEPKM

+ CnenyeT u3beraTb HeHYXHOrO OTKPbITUS ABEPOK U HEMb3si OCTABMATL X OTKPbITHIMU B TEYEHWE ANUTENHOMO BPEMEHM

4.1. PerynupoBKa TeMnepartypbl

! . Crioco6 oBerykvBaHIs TEPMOCTATOB (peryrsTopoB TemnepaTypsl) «Igloo 1 «Carel» onvcaH B pasaene 7 (cTp.35 - 36)
OCHOBHOW 3afayet TepMocTaTta SBMSETCA YNpaBneHWe XOroAwnbHbIM arperatoMm Tak, YToObl Monyy4uTb Tpebyemyto
Temneparypy BHyTpv 0GopyAoBaHyis v cofepXarth ee B onpeaerneHHoM avanasoHe. Bce HacTpoiiki perynsitopa Temneparypbl,
Heobxoaumble AN HOpPMarbHOrO (hyHKLMOHMPOBAHKS YCTPOMCTBA, YCTaHOBMEHbI NpouaBoauTeneMm. Monb3oBatens nepes
NepPBbIM 3aryckoM 060pya0BaHMs JOIMKEH MPOBEPUTB U, ECIIM HEOGXOAMMO, YCTAHOBUTL Ha NyrkTe TpebyeMyto TemnepaTypy
BHyTpY 060pyaoBaHust. LindpoBor aucnnen — BbICBEUMBAET TEKYLLYIO TEMNepaTypy BHYTPU yCTpOiCTBa

1 3anpeLLaeTcs BMeLLaTeNbCTBO B CUCTEMHbIE MapaMeETPbl TEPMOCTaTa, MOCKOMbKY 3TO MOXET Bbl3BaTb

* \ oyeHb Cepbe3Hble NocneacTasus, BKIoYas nosIoMKyY XonoaubHOro yCTpOIzCTBa!
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5. KOHCEPBALIUA

5.1. YncTka n KoHcepBauus

!\ Bce oGcnyuBaloLme AeiCTBUA CrieayeT NPOBOAUTL NOCHe OTKIIOYEHNs YCTPOMCTBA OT HanpsbkeHus!
1\ 3awmwarth 3NeKTPUYECKYHo CUCTEMY OT NOBPEXAEHMS N 3anMBaHUsl BOAON

1\ [Ans uncTk1 0BOPYaOBaHIS HENb3s UCTONb30BaTH CTPYH BOAbI, @ TONBKO BMaXKHYHO TPSIMOYKY

1\ Henb3s NpuMeHsITb Kakne-nnbo oCTphIe NPeaMeTbl A4S YaareH s 3arpsisHeHmii!

1\ YcTponcTBa, OCHALLEHHbIE XOO0BbLIMU KOMECUKaMM, He MOTyT SKCiTyaTUpoBaTbCA Ha HEPOBHOMN NoBepXHOCTY!

Puc.6 Kamepbl XpaHeHUs U3HYTpU

1 - BeHTunsATop ncnaputens

2 — [laTuvK TemnepaTtypbl B kKamepe XpaHeHust
3 - BoOoCTouHbIN NOTOK UcnapuTens

1\ Bo Bpems akcnnyatauuu BUTPWHBI, a
' Taioke BO BpeMsi paboT Mo 06CnyKuBaHMo
cregyeT obpatuTb BHUMaHWe Ha To, YTOGbI
HEe MoBpeOWTb AaTyMka  TemnepaTypbl,
pacnonoXXeHHOro Ha 3acroHKe vcnapuTens!

Pa3 B mecsu PeKkomMeHAayeTCcA caenaTtb nepepbiB B IKCNlyaTauuu € Lernbio OYULLeHUsA OGOPyFI.OBaHMﬂ WU3HYTpPMH,
HaTypanbHOro otranBaHuUsa Ucnapurtens, O4YNCTKM KOHAeHcaTopa.

! ﬂ]’lﬂ YCKOpeHMA npoLecca oTTanBaHusa Hernb3d UCTMONb3oBaTb MeXaHN4Yeckue CpeﬂCTBa!

KonneHcaTtop oGopyanoBaHusi cnegyeT coaepXaTtb B YMCTOTe. Puc.7 OuncTka konpeHcatopa

3arpsizHeHUs! YCMNOXHSIOT TeNNoo6MeH, Bbi3biBasi, B YaCTHOCTH,
yBenuyeHne pacxopa IMeKTPO3HepPruM W MOryT BbI3BaTb
noBpexaeHue KoMnpeccopa arperara.

[ins Toro, YTo6bl OYUCTUTL KOHAEHCATOP, criedyeT BbIABUHYTH
BEHTUNSILIMOHHOE YCTPOCTBO U3 3aLienoB, NOAHNMAs ero BBEpX.
Jlamenu KoHpeHcaTopa criefyeT YACTUTL NPU NOMOLLU MArKON
LEeTKU Unu KNcTu. B criyyae cunbHOro 3arpsis3HeHust (3akynopka
namverneil) KOHOEHcaTopa PeKOMeHAYeTCA  MpUMeHeHue
nbifiecoca MM CXaToro asota C LUenbl BbicacbiBaHWUA |
BblAyBaHuUs 3arpsisHEHUIA, HAXOAALLMXCS MeXAy NlamensaMu.

£ [T 1]
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npOI/IBBOﬂI/ITeJ'Ib HEe HecCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a MoBpeXAeHUa arperara, nosBMBLLMECA B pesynbrare
HeCcobnoAeHNS YNCTOTbI KoHaeHcartopal
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Puc.8 3ameHa ntoM1MHeCcLEeHTHON
namnbl

1 — Oepxarternb NIOMUHECLEHTHON
namnbl

2 — JlloMrHecLieHTHast namna

3 — CBETUINbHMKM NMIOMUHECLIEHTHON
namnbl 1 ctTapTepa

4 — CtapTtep JIIOMUHECLIEHTHON Namnbl

1 YNnoTHeHne ABEPOK CreAyeT YACTUTb UCKITHYUTENBHO YMCTON BOAOM 6e3 fobaBKM MOtOLLMX CPeacTB
¢ \ W MOMHUTb O TLATEMNbHOM BbICYLUMBAHWUW. YNNOTHUTENb HE MOXET CONPUKAcaTbCA C XUPHbLIMWU
BellecTBaMy unu macnamu!
Bo Bpems gevicTeuii no OﬁCJ'Iy)KVIBaHMIO cnenyetr yﬁeAVITbCH, YTO ABEPKN 3aKpbIBAKOTCA NPaBUsbHO.

Mpo6a: pasamecuTb NUCT GyMaru Mexxay YNioTHUTENeM U KOpMycoM U 3aKpbITb ABepku. Bymara
AOIKHA OKa3bIBaTb OLLYTUMOE CONPOTUBIEHWE NPU NpoGe BbITArMBaHUA

SnemeHTbI 060pyAOBaHUA MOTYT KOPPOAUPOBATL B Cly4ae HeNpaBUITLHOTO MCMONb30BaHUA U
o6cnyxuBaHus. Heobxoamumo cobntogathb cneayolme NPpUHLMNGI:
1\« Heponyckark k KOHTAKTY NOBEPXHOCTH 0BOPYA0BAHMS CO CPEACTBAMM COIEPXALLMMM XIOP UV COfly
' pasnuyHbIX COPTOB, KOTOPbIE Pa3pyLLAKT 3aLLUMTHBIN CIIOM M KOMMIEKTYIOLLME YCTPOIiCTBa (kacaeTcs
Taloke PasnuyHbIX BUAOB HEPXXaBEIOLLIEN CTanm)

~ Bo Bpems peiicTBuii no obcnyxmsaHnio criefyetr obpatuTb BHUMaHUE Ha To, YTODbI He MoBpeauTh
! \ WwwuTka obopyaosaHus Puc.9 (cTp.34), KOTOPLIN COAEPXMUT BaxXHYO MH(OPMaLWIO Ans paBoTHUKOB
cepsuca 1 orpM, 3aHUMAIOLLMXCS YAaneHeM OTXOO0B.

6. CEPBUC

6.1. UpneHTUdMKaLMA 1 ycTpaHeHNe HeucnpaBHOCTEN

B cryyae noseneHms kakvx-ubo npobriem Bo Bpems 3anycka 0BOPYLOBAHUA UM €0 SKCTIyaTaLmK, CrIeAyeT BEPHYTLCS K TeM
pasgenam MHCTPYKUWM 1Mo OBCMy»KvBaHMIO, KOTOpble OGBSICHAIOT BbIMONHSEMbIE onepauvun. Llenbio aToro siBnsieTcs npoBepka,
npasUnbHO Nk OGC.FIy)KVIBaeTCﬂ oGopynoaaHme. Ecrm npoﬁnema He UCHE3HET, NPUBEAEHHbIE HKE YKa3aHWsA MOMOryT ee YCTPaHUTb.

060py,qoaaHV|e He paboraer...- CrneayeT y6eauTbCes, YTO:
YCTPOINCTBO NOAKITKOHEHO K CETU AMEKTPUYECKOTO TOKa

* HanpsbkeHue v YacToTa B CETV COOTBETCTBYET TEM, KOTOPble pekoMeHAayeT npouasoauTens 230B/50y,

*  BksitodeH maBHbIN BbIKMOYaTenb

+ Tepmocrar BkntodeH (Kacaetcs Tepm. Igloo — Ecnm Ha avicnnee BbICBEHMBAIOTCS TOMBKO [BE TOYKW — BKITHOYUTE
TepmocrTar)

O6opynoBaHue paboTaeT, ocBelLeHne He CBETUT...- CnegyeT yoeamTbes, YTo:
*  Bblkntouarterb OCBELLEHS BKITKOYEH
«  JlloMUHecUeHTHasA namna unu craptep B 060pyLoBaHiv He neperopenv

M3-noa nnu u3HyTpu Kamepbl BbiTekaeT BoAA

+  [poBepVTL NPaBULHOCTL BbIPABHUBAHUS 0GOPYOOBaHUS

+  [IpoBepuTb NPOXOOAMMOCTb NPOBOLOB CTOKa

+  [NpoBepwTb, He HAXOAMTCA SN Ha NOTKe U Ha UcnapuTere GorbLLIoe KONMMYECTBO NbAa — B Crydae HeobxoaMmocTu
NPOM3BECTU OTTaNBaHWe

O6opyaoBaHue He AOCTUraeT COOTBETCTBYHOLLEN TeMmnepaTypbl, OCBELLEHNE CBETHUT...
Cnenye'r y6eguTbCs, YTo:
MaBHbIN BbIKIHOYATENb BKITHOYEH
*  HacTpoiikv TemnepaTtypbl Ha TepMocTaTe NPaBUIbHO YCTaHOBMEHD!
« TepmocTar AenCTBYET NpaBUbHO
*  KoHpeHcaTtop He 3arpsisHeH, B Cry4ae HeoBXoavMOCTV O4UCTUTL ero
»  Temneparypa okpyxatoLLeii cpeabl He npesbiluaet 25° C
+  TIpoLurio AOCTaTO4HOTO MHOMO BPEMEHH NS OXIaAEHUS MPOAYKTOB
*  He 3abrnokunpoBaHbl N BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
*  [Bepkuv 060opyaoBaHMS 3aKpbIBAIOTCA NPaBUBLHO U YNIOTHUTENb NPUMEeraeT k koprycy obopyaoBaHus
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(Kacaetcs Tepm. «IGLOO») TepmocTat BbicBeuvBaeT CO unu C1 unu C2 BMecTo TeMnepartypbl:

TaKasi cMTyaumsi NOSIBIISIETCS, ecriv GbIl NOBPeXAeH OHM U3 AaTYUKOB Peryrisitopa, Toraa MoryT NosiBUTLCS
creaylolme CoooLIEeHUs:

»  CO—noBpexaeHvie AeTekTopa TeMnepaTypbl BHYTPU KaMepbl — Bbl3BaTb aBTOP130BaHHbIN CEpBUC

«  C1-noBpexaeHve AeTEKTopa UCTapuTers - BblaBaTb aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC

+  C2-noBpexaeHue AeTekTopa CUrHanuaaLmm KoHaeHcaTopa (Mnv MoBPeXaeHUe BTOPOTo AETEKTOpa VCTiapuTensl)
— Bbl3BaTb aBTOPV30BAHHbIN CEPBUC

(Kacaetcs Tepm. «CAREL») TepmocTat BbicBeunsaet EO unu E1 vnm LO unu HI unu EE unu Ed nnu DF

BMeCTO TeMneparypbl:

+  EO -noBpexaeHue AeTektopa TemnepaTypbl BHYTPY KaMepbl — Bbl3BaTb aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC

* E1-nospexaeHne getektopa ycnaputens - Bbl3aBaTb aBTOPU30BAHHbIN CEPBIC

*  LO —curHanmaaums HU3KOM TemnepaTypbl (HKe, YeM YCTaHOBMEHHbIN AuanasoH BHYTpu obopynosaHus) -
BbI3BaTb aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC

*  HI -curHanusaums BbICOKOM TeMnepaTypbl - Bbl3BaTb aBTOPU30BaHHbIN CEPBIC

*  EE -BHyTpeHHss oLumbKa perynstopa - Bbl3BaTb aBTOPU30BaHHbIN CepBIC

* Ed - npeBbilleHe Makc. BpeMeHV OTTavBaHus

*  DF — anutcs oTTavBaHmWe (310 He curHan TpeBoru)

(Kacaetcs per. «IGLOO») YcTpoicTBo paboraer, Bkio4eHa 3ByKOBasi CUrHanm3aums...-
CnepyeTt y6eauTbCs, YTO

*  KoHpgeHcaTop He 3arpsisHeH, B Ciy4ae HeobXxoaMMOCTU O4UCTUTL

« Paboraer BeHTUNATOp KOHAEeHcaTopa

+ Temneparypa okpyatoLLeii cpeabl He npesbilLaeT 25°C

OGopynoBaHue paboTaeT CIULLKOM rpoMKo...- Cneayet yoeauTbes, 4to
+  ObopynoBaH1e CTOUT CTabunbHO
+ [Mpuneratowas k o6opyaoBaHuio Mebernb He BUBPUPYeT BO BpeMsi paboTbl KOMMpeccopa XornoaubHOro arperata

P LLlym, obpasyemblii obopydoBaHuemM BO Bpemsi paboTbl SBMISIETCA HOpMarnbHbIM - siBrieHveMm. B

+ \ 0obopydoBaHUM HaxoAsTCs BEHTUMSTOPbl, ABWUFATENM W KOMMPECCOPbI, KOTOpble BKIKOMAOTCH W
BbIKIloYatoTcs aBTomMaTndeck. Kaxabii komnpeccop Bo BpeMsl paboTbl obpa3yeT onpeAeneHHbIn
LyMm. STM 3BYKU CO3AALOTCA ABUraTesieM arperara 1 XofloAunbHbIM areHToM, NPonsibIBatoLLMM Mo
KOHTYpY. OTO sIBNEeHWe ABMSETCA TEXHUYECKMM CBOMCTBOM XOJIOQUITLHOIO 060pyaoBaHus U He
o6o3HavaeT HenpaBUNbHON paboTbl.

\ OcaxgeHve BOOHOIO Napa Ha cTeknax o60pyaoBaHUA NpU GONbLLOI OTHOCUTENLHOW BNAXHOCTU

" . Bo3ayxa (6onee 60%) ABnsAeTCA HaTypanbHbLIM AIBIIEHMEM U He TpebyeT Bbi3biBaHUs cepBucal
6.2. CepBuc

Ecnm nocne npoBepku NyHKTOB, ONCaHHbIX B pasaene 6.1, MaeHTrdukaums v ycTpaHeHe HemcnpaeHocTel” obopynosaHue
[anee He JENCTBYET NPaBUITbHO, CrieayeT CBSA3aTbCs C TeXHUYECKUM CepBncoM hupMbl 1gloo, ykasbiBasi JaHHbIE W3 LUTKa
Puc.9 (ctp.34):

IGLOO & +48 14662 19 56 <= » CepuiiHblii Homep (NS)

vty WFOQILODOMAL + [laTa nsrotoeneHuns

ul. K Ik
R RO * Tun (HaumenoBarme oGopypiosaHys)
SN NS-069XXX  <g=—= a TaKkke
MASA 153,00 kg « [laTy nokynkv 060pyaoBaHIs
NAPIECIE ZNAM.  230V/50H.
PRAD ZNEAMIONOWY 03300 ,/_\50 ? » Onucanve npobremsbi
MOC ZNAM. OSWIETL. 36,00 W * TouHbIN agpec 1 Homep TenedoHa C BaLLMM KOAOM ropoga

MOC GRZALEK 0,00 W
MOC ROZMRAZANIA 0,00 W 7
CZYNNIK LLinTok pacnonoxeH c3aam 0GopyOoBaHuUs, B HIKHEN YacTu kopnyca
ILOSC CZYNNIKA 0,00 kg Puc.1/10 (cTp.29).
ZAKRES TEMPERATUI 2~8°C
KLASA URZADZENIA 3

DATA PRODUKCJI 09 2008 <4
GAZ SPIEN. IZOLACJE  HFC 365/227
TYp  NAZWA URZADZENIA <= \  BblweykasaHHbIN  PUCYHOK MPEACTaBrsAeT npuMep
« \ lUMTKa, a codepXaliecs B HeM JaHHble ABNSoTCA
NpMMepPOM, He OTHOCALLMMCS K Mogenm «Gastroline»!
5907759 " 500353
N ce J
Puc.9 Wutok
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7. OBCNY>KUBAHUE TEPMOCTATA
7.1. Tepmocrar «<IGLOO»
Puc.10 MynsT TepmocTata «lgloo»

1 — KHorka BKIto4eHNsI/BbIKMIOHEHNS OXNaXaeHNs

2 — KHorka py4HOro oTtanBaHvst

3 — KoHTpornbHasi namnoqka paboTbl arperata 1 oTTanBaHus

4 — KHorka npocmoTpa TemnepaTypbl Ha JeTekTope oTTamBaHus

5 — KHorka nameHeHusi Temneparypbl BBEpX

6 — KHorka M3MeHeHVIst Temnepatypbl BHU3

MpoBepka ycTaHOBNEHHOW TemMnepaTypbl (BHyTpW 06opyaoBaHus) — Haxxumasi kHorky , A” unu , ¥ ouH pa3 MOXHO
NpOBEpPUTL YCTAHOBMEHHYIO Temnepatypy. Ha aucnnee nosiBrsieTcst yCTaHOBMEHHas TemnepaTtypa, Bo3ne KOTOpoit
CBETUTCA Muratollasi Touka (avod). Bbixod U3 mpocMoTpa MpoUCXOauT aBTOMaTUYECKU NpuBruauTensHo yepes 3

CeKyHapbl.

MoHwKeHWe (1N NoBbILLEHVE) TEeMNEPAaTYPbl — HaXKMMaem KHorky , ¥ 7 (Unm , A ”) v Ha NyneTe NOsIBMSIETCA yCTaHOBMNEHHas
Temnepatypa. Haxxumas kHorky , ¥, noHwKkaem Temneparypy Ao Tpebyemoro aHadeHus. Bbixog 13 yHKLmm nponcxoaut
aBTOMaTU4eCKN NPUBNM3NTENBHO Yepes 3 CekyH/b.

PyyHoe oTTamBaHMe — kHomka Ne 2 no3BoOnsieT BKMIOYWTHL LVIKIT OTTavBaHWA B MPOWM3BOMBLHOM MOMeEHTE paboTbl
obopynoBaHUs (HE3aBUCUMO OT (PyHKLMM aBTOMATUYECKOrO OTTaMBaHWs); KHOMKa He OENCTBYeET, koraa Temneparypa

npeebILaeT Temneparypy KoHua oTTanBaHUA

\  PexomeHayetcs, 4To6bl nomb3oBaTerb BKIOMAI/BBIKIHOHEN arperar, UCTIONb3Yst UCKIKOYUTESIBHO MEBHbIA
1\ Buiniovarers 06opynoBaHuUsi, @ He KHOMKY HEMOCPEACTBEHHO Ha MyrkTe TepmocTara BkrtoueHue
IMaBHOTO BKIKOMYATENsl aBTOMATUYECKV BKITIOYaET TepmocTar!

* bonee nogpobHas nHgopmaums Ha caiite www.igloo.pl
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7.2. TepmocTaTt «CAREL»
Puc.11 Mynst TepmocTara «Carel»

YTO OBO3HAYAIOT AUoabl HA AUCIMNEE

CaeTsAwwmimca auoa 1 - Komnpeccop: cumBon BuaeH Bo BpeMsi paboTbl komnpeccopa. Muraet, ecnu ctapT komnpeccopa
3a[epXVBaETCA 3alUMTHOM npoLueaypoi. Muraer B UMkne: ABa MUraHus — nepepbiB BO BPeMs AENCTBUS B PeXUMe
HenpepbIBHOM paboTbI.

CaeTsAwmmncA avop, 2 - BeHTUnstop: cuMBON BUAEH, KOAA BKIOYEHbI BEHTUNATOPLI Mcnaputens. Muraer, korga crtapt
BEHTUNSTOPOB 3aepXaH BHELLIHUM BbIKIHOYEHEM UMM BO BPEMS AEMACTBUSA APYroii npoLeaypbl.

CeetaAwwiica auop 4 — OTTavBaHVe: CUMBON BUAEH, Koraa BKIoYeHa OyHKUMS oTTamBaHus. Muraer, korga ctapt
OTTavBaHus 3aepXxaH BHELLHMM BbIKIIOYEHVEM W BO BpEMSs1 AeNCTBUS ApYroii npoLeaypbl.

CeeTsilyunica auop 4 - CurHanmsaums: CUMBOMN BUAEH, KOraa CUrHanm3aums aktueHa.

5 — BbICBeUMBaETCA Tekyllas Temreparypa BHyTpy obopydoBaHus (MOCre 3ansToli BbICBEHYMBAIOTCS AECATUYHbIE
MecTa)

YCTAHOBKA TPEBYEMOW TEMIMEPATYPbI
My,
- HaXUManTe B TeveHne 1 cekyHabl BBOAVIMOE 3Ha4YEHWe MOSBUTCA Ha SKpaHe;

X A4
- ANS YBEMMHEHNA UM YMEHBLIEHA BBOAMMOTO 3HAYEHUS UCTIONb3YIATE KNaBALM y 3" 1 () ., noka He gocTurHete
Tpebyemoro 3HaueHus;

m,
- CHOBa HaxXmute ANa noaTeepXaeHnsa HOBOro 3Ha4eHUA NyHKTa yCTaHOBKU;,

PYYHOW BbI30B LIMKNA OTTAUBAHUSA
OmmausaHue ocywecmernsiemcs asmomamuydecku. OOHaKo, 8 IPOU3BOITLHOM MOMEHME MOXHO 8b136amb OMMmaueaHue

10CcpedCmeoM Haxamusi U OepxaHusi HaxamoU KHOMKU w ‘*° B Te4eHue, No kpaiHeit mepe, 5 cekyHa. Bo Bpems
PY4HOro OoTTaviBaHus Muraet avios 1.

* Bonee noapobHas nHgopMaLms Ha caiite www.alfaco.pl

BHUMAHUE: B CNYYAE HECOBJIFOOEHWA TMPABUI, YKA3AHHbIX B HACTOALWEW WHCTPYKLIMW,
KACAIOWNXCA MOAKIMKOHEHUA N SKCMNYATALIMA OBOPYAOBAHUA, MPOVN3BOOUTENL OCTABIAET 3A
COBOW MPABO OTKA3A OT OBASATEJIbCTB FAPAHTA!

VHbopmauus, cogepxallasics B HaCTOsILLEM [OKYMeHTe, MOXeT ObiTb uaMeHeHa dupmont «IGLOO» 6e3s
M3BELLEHNS MONb30BaTeNs.

KonvlposaHme HaCTOFlLLleVI WHCTPYKUMKU 6e3 cornacus npoun3soauTens 3anpeLlaeTca.
®OTOFpad)VII/I W PUCYHKM CIny>KaT B Ka4eCTBe npuMepa 1 MoryT oTnnyaTtbCa OT KyrnrieHHOro 060py,E|OBaHI/I9|.
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