MULTI20 MULTICOOKING
Ein neues Garkonzept: Alles in einem Gerat

I Das vielseitige Multifunktionsgerat lasst sich als
Kippbratpfanne, Fritteuse, Griddleplatte, Pastakocher oder
mit Druckdeckel (0,04 bar) als Schnellkochtopf verwenden.

I Gesund kochen bei gleichmaBigen Temperaturen auf
dem ganzen Pfannenboden. Rasch anbraten, ohne dass
Garfliissigkeit austritt, schonend Garen bei Niedrig-
temperatur ohne Gewichtsverlust mit dem Druckdeckel,
dem Kerntemperaturfiihler oder dem Mehrpunktfiihler,
wenn unterschiedliche Nahrungsmittel oder Stiickgroen
gleichzeitig gegart werden sollen.

I Rechteckiges Edelstahlbecken, MaBe 520x480x100 mm,
Inhalt 20 Liter mit motorisiertem Kippsystem und automati-
schem Wasserzulauf.

I Elektrogerat mit gekapselten Heizwiderstinden aus
Edelstahl AISI 304, eingegossen in Thermospeicher-
aluminiumbldcke, die unterhalb des Tiegelbodens mit der
Bratflache in Beriihrung kommen. Thermostatische Tempe-
raturregelung zwischen 50 und 300 °C.

¥ Einfaches und funktionales Touchscreen-Bedienfeld.



BBQ1200 BARBECUE-GASGRILL
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MR912 KUHL-UNTERBAU

2 Schubladen GN 2/1 1200 mm

Temperaturbereich: -2 bis +10°C

MaBe: 1200 x 840 x 590 mm
D

auch als Tiefkliihl-Unterbauten erhaltlich
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