Project:

REV.:
Super GAS Grill M120 - Grillrost aus ZOMEL
Edelstahl - M120 auf Unterbau LOCRHION: baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1656989 Q70SGV/G120 QUEEN 7

ALLGEMEINE DATEN

Per chi non vuole rinunciare alla qualita e alla solidita di una
cucina Queen, la Serie 7 offre una profondita da 700 mme
dimensioni piu compatte per adattarsi a ogni ambiente.

Si possono abbinare i modelli top a basi forno e neutre
accessoriabili o con finiture igieniche; creare soluzioni
personalizzate, accostando e fissando le apparecchiature schiena
contro schiena, lateralmente “a filo” perfettamente sigillate, o
strutture “a ponte”. La linea Queen offre soluzioni di alto livello,
sempre perfettamente in linea con le necessita degli chef. A
totale garanzia, tutte le apparecchiature che compongono una
serie Queen7 sono certificate in rispetto alle normative
internazionali, comprendenti CE, GAR, AGA ed altre. Piani di
lavoro realizzati in Acciaio inossidabile, finitura Scotch Brite dello
spessore di 15/10.

TECHNISCHE/FUNKTIONSSPEZIFISCHE (KENN)DATEN

Hohenanpassungsvorrichtung der Netze auf zwei Ebenen. M120
Canalina mit Zeichnungsloch und Schublade und Grages
Sammlung und ruhigen Rosermptimes.

Interne Schublade fiir die Sammlung von Riicksténden.

4 Arten verfligbare Netze: Fleisch, Fisch, gemischt mit Edelstahl
und reversiblen Gusseisen/Fischgusseisenversion

Grillzubehor, Luftbefeuchter, gerduchert: Immer als Accessoires
fur alle Versionen erhaltlich.

Art des Kochens auch im Benutzergas / Lava -Steinnetz mit
dediziertem Zubehor

In den Gasversionen wird die Einstellung der Leistung an einen
kontinuierlichen Betriebsmodularhahn anvertraut, um die
Waérme der Platte entsprechend der Art des Kochens
anzupassen

Rauchen, das auf den M80 - M120 -Modellen fir ein
Grillgeschmacksmeni installiert werden kann

Grillrost aus Edelstahl

auf Unterbau
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Super GAS Grill M120 - Grillrost aus

Edelstahl - M120 auf Unterbau baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1656989 Q70SGV/G120 QUEEN 7

Technical Information

SPECIFICATIONS DATA

KODE CR1656989
DEFINITION Q70SGV/G120 GRIGLIA GAS CARNE M120 A/G
MODELL Q70SGV/G120
LINEA COMMERCIALE QUEEN
ART DER STROMVERSORGUNG (GAS / GAS
GROSSE: BREITE. 1200 MM
GROSSE: TIEFE. 700 MM
GROSSE: HOHE 870 MM
NETTOGEWICHT 1,000
VOLUMEN (NETTO) 0,731 M3
VERPACKUNGSLANGE 1240,000
VERPACKUNGSBREITE 850,000
VERPACKUNGSHOHE 1130,000
VERPACKUNGSVOLUMEN 1,192
VERPACKUNG DES BRUTTOGEWICHTS 2,000
GASLEISTUNG 30,00 KW
GASLEISTUNG (G25/25 MBAR) 28,50 KW
ZERTIFIZIERTES MODELL. Q70SGV/G8
ZERTIFIKAT NR CE-0051DN5101
ENTE CERTIFICATORE 0085
ART A GIORNO
VARIANTI PRODOTTO P.LAVICA CON GRIGLIA CARNE
ANZAHL DER MODULE 1/1+1/2 MODULO
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Super GAS Grill M120 - Grillrost aus

Edelstahl - M120 auf Unterbau baron

CODICE MODELLO SERIE

CR1656989 Q70SGV/G120 QUEEN 7
ZUBEHOR
CR1656529 D7CAA COPPELLE ANTIFIAMMA IN ACCIAIO M40
CR1656539 D7CAG COPPELLE ANTIFIAMMA IN GHISA M40
CR1353899 DCPL4 Confezione pietra lavica 4Kg
CR1656549 D7KP4 KIT PIETRALAVICA M40
CR1656559 D7AF Kit Affumicatore
CR1656569 D7KU4 KIT UMIDIFICATORE M40
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Super GAS Grill M120 - Grillrost aus

Edelstahl - M120 auf Unterbau baron
CODICE MODELLO SERIE
CR1656989 Q7OSGV/6120 QUEEN 7

Rauchen, das auf den M80 - M120
-Modellen fur ein
Grillgeschmacksment installiert
werden kann

Grolkerer und breiterer Fettkanal

WetFill -Zubehdr fir eine optimale

Art des Kochens auch im
Behandlung mehrerer Kocharten.

Benutzergas / Lava -Steinnetz mit
dediziertem Zubehor
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Gegrillte Hohenanpassung fur das
Management verschiedener
Kocharten

In den Gasversionen wird die
Einstellung der Leistung an einen
kontinuierlichen
Betriebsmodularhahn anvertraut,
um die Warme der Platte
entsprechend der Art des Kochens
anzupassen

4 Arten verflgbare Netze: Fleisch,
Fisch, gemischt mit Edelstahl und
reversiblen

Gusseisen/Fischgusseisenversion
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